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ASSESSORIA JURIDICA DO MUNICIPIO

DECRETO N.° 1.231/2025

Decreto n.° 1.231/2025 Paraiso do Tocantins/TO, 24 de fevereiro de 2025.

“Regulamenta a Lei N° 2.324, de 12 de novembro de 2024, que institui o Servigo de Inspeg¢do Municipal de Produtos de
Origem Animal SIM/POA no Municipio de Paraiso do Tocantins, e adota outras providéncias”.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCANTINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribuigdes legais
e conforme o disposto no art.95, inciso Il e IX da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins,

DECRETA:
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servigo de Inspegédo Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA), de competéncia da Prefeitura Munici-
pal de Paraiso do Tocantins, nos termos da Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, Lei Federal n° 7.889, de 23
de novembro 1989, e Lei Municipal n° 2.324 de novembro de 2024, sera executado pelo Servico de Inspecao Municipal
de Produtos de Origem Animal (SIM-POA), vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria (SEAPE).

Art. 2° Alinspecéo e a fiscalizagéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, serdo exercidas em todo o territério
do municipio de Paraiso do Tocantins em relagdo as condi¢des higiénico-sanitarias a serem seguidas por todos os esta-
belecimentos que se enquadrem no art. 5° deste Decreto.

Art. 3° A implantagao do Servi¢o de Inspeg¢do Municipal (SIM), obedecera as normas deste Decreto, em consonancia com
os principios da defesa sanitaria animal, as prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagao.

Art. 4° Ficara a cargo do Servigo de Inspeg¢do Municipal, fazer cumprir as normas deste Decreto, bem como as normas
futuras que venham a ser implantadas, referentes a Inspecéao e a fiscalizagéo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos
a que se refere o art. 2° deste Decreto.

Art. 5° Ficam sujeitos a inspecéo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto os animais destinados ao abate, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e
seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adigdo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo unico. A inspecao e a fiscalizagdo a que se refere o caput deste artigo abrangem, sob o ponto de
vista industrial e sanitario, a inspe¢ao ante e post mortem dos animais, a recepgao, manipulagao, beneficiamento,
industrializagdo, fracionamento, conservagcido, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedigao e transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 6° Os produtos inspecionados pelo SIM, cumpridas as exigéncias deste Regulamento, sdo comercializados no Mu-
nicipio de Paraiso do Tocantins; podendo comercializar em municipios vizinhos, quando a prefeitura firmar convénio de
consorcio com estes; comercializados no Estado do Tocantins, quando conveniado ao Sistema Unificado Estadual de Sa-
nidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-TO; e no Pais, quando conveniado ao Sistema de
Atencao a Sanidade Agropecuaria — SUASA;

Art. 7° As ages dos servigos de inspegao e fiscalizagdo sanitaria respeitardo os seguintes principios:

| - a incluséo social e produtiva da agroindustria de pequeno porte; Il - harmonizagado de procedimentos para promover
a formalizagéo e a seguranga sanitaria das agroindustrias de pequeno porte; lll - transparéncia dos procedimentos de
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regularizagao; IV - racionalizagéo, simplificagao e padronizagdo dos procedimentos e requisitos de registro sanitario dos
estabelecimentos, produtos e rotulagem; V - integragéo e articulagdo dos processos e procedimentos junto aos demais
orgaos e entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a duplicidade de exigéncias, na
perspectiva do usuario; VI - razoabilidade; VIl - disponibilizagao presencial e/ou eletrdnica de orientagbes e instrumentos
para o processo de registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos; e VIII - fomento de politicas publicas e
programas de capacitagao para os profissionais dos servigcos de inspegao sanitaria para atendimento as agroindustrias.

Art. 8° A inspecéo e a fiscalizacdo de que trata este Decreto serdo realizadas:

I- nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao processamento de produtos
de origem animal; II- nos estabelecimentos que recebam, abatam, industrializam ou comercializam produtos de origem
animal; Ill- nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializagao; V- nos
estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao, distribuicao ou industrializacédo; V- nos es-
tabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para beneficiamento ou industrializagao;
VI- nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou industrializagao; VII-nos
estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou expegam matérias-primas e pro-
dutos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados.

Paragrafo Unico. A inspecdo e fiscalizagdo municipal estende-se as casas atacadistas e varejistas que recebem e arma-
zenam produtos de origem animal, em carater supletivo as atividades de fiscalizagdo sanitaria local, tendo por objetivo
reinspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio local e/ou produtos de origem animal preparados no
local e que ndo tenham sidos inspecionados.

Art. 9° A inspecao municipal sera realizada em carater permanente ou periddica.

§ 1° A inspegdo municipal em carater permanente consiste na presenca do médico veterinario do servigo oficial de inspe-
cdo para a realizagédo dos procedimentos de inspecao e fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as operagdes
de abate das diferentes espécies nos estabelecimentos, quais sejam:

| - de agougue (bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como animais
silvestres criados em cativeiro);

Il - de anfibios;
[l - de répteis.

§ 2° A inspegdo municipal em carater periédico consiste na presenga do servigo oficial de inspe¢éo para a realizagédo dos
procedimentos de inspecéao e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos registrados e nas outras instalagées industriais
de que trata o § 1°, excetuado o abate.

§ 3° Os procedimentos de inspecgéo e fiscalizagao serdo executados conforme Procedimento Operacional Padrdo — POP
de numero 9.

CAPITULO Il
DAS COMPETENCIAS, ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 10 A inspegéo, reinspecao e fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal serdo exercidas pela Se-
cretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria, por meio do Servigo de Inspegdo Municipal - SIM, abrangendo:

I- inspecao ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais de abate; II- verificagdo das condi¢des higiénico-
sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos; IlI- verificagdo da pratica de higi-
ene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos; IV- verificagdo da rotulagem e dos processos tecnologicos
dos produtos de origem animal quanto ao atendimento da legislagao especifica; V- verificagdo da agua de abastecimento;
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VI- controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal; VIl-os meios de transporte de animais vivos, os
produtos derivados e suas matérias-primas destinadas a alimentagao humana; VIlI- controles de rastreabilidade dos
animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva; IX-
coleta de amostras para analises microbioldgicas e fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da
conformidade dos processos produtivos.

X - notificagcdo, emissédo de Auto de Infragdo, apreensdo de produtos, suspensao, interdicdo ou embargo de estabeleci-
mentos, cassacgao de registro de estabelecimentos e produtos.

Xl- realizagao de agoes de prevengao e combate a clandestinidade, em conjunto com os outros 6rgaos fiscalizat6-
rios e em especial com o setor de Vigilancia Sanitaria Municipal, quando da venda a varejo e em demais situagoes
legalmente previstas;

XII- realizagao de atividades de carater educacional relacionadas a inspecéo e fiscalizacdo sanitaria de produtos de ori-
gem animal.

Art. 11 O servigo de inspegéo e a fiscalizagdo previstos neste Decreto sera composto por, no minimo, um Coordenador
com habilidade técnica e conhecimento na area, por Médico Veterinario e por auxiliar administrativo, sendo estes cargos
ocupados preferencialmente por servidores efetivos.

Art.12 O SIM deve dispor de meios para registro em compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate, industrializa-
¢ao de carnes, produgao de leite e derivados, condenagdes e outros que por ventura se tornem necessarios.

Paragrafo Unico O SIM deve ter estrutura para arquivar documentos. A fungao principal dos arquivos é possibili-
tar o acesso as informacoes que estdo sob sua responsabilidade de guarda, de maneira rapida e precisa.

Art. 13 O SIM devera ter veiculo a sua disposi¢cao ou outro meio que viabilize a locomog¢ao do seu pessoal até os locais
de fiscalizagao, além de espaco fisico e equipamentos necessarios a execugéo das atribui¢des.

Art. 14 Os Servidores Municipais de Inspecdo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal portardo carteira de
identidade funcional fornecida pela Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria - SEAPE, contendo numero funcio-
nal, nome, fotografia, cargo, data de expedicao e validade.

§ 1°. E obrigatodria a prévia apresentagao da carteira de identidade funcional sempre que o servidor estiver desem-
penhando atividades profissionais.

§ 2° Os Servidores Municipais do SIM/POA, devidamente identificados, no exercicio de suas fungoes, terao livre
acesso aos estabelecimentos de que se trata este decreto.

§ 3° O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua integridade fisica, de impe-
dimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.

CAPIiTULO Il

DA CLASSIFICAGAO GERAL

Art. 15 Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspe¢do municipal séo classificados em:
| - de carne e derivados;

Il - de leite e derivados;

lll - de pescado e derivados;

IV - de ovos e derivados;

V - de produtos de abelhas e seus derivados;
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VI - de armazenagem.

SEGAOI

DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 16 Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

I- abatedouro frigorifico; e Il- unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos
animais produtores de carne, a recep¢ao, a manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedi¢dao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo ou nao dispor de
instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o esta-
belecimento destinado a recepgao, a manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expe-
dicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagcao de produtos comestiveis e o recebimento,
a manipulagao, a industrializagao, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
ndo comestiveis.

§ 3° Sao admitidos como animais para o abate de que trata o inciso | deste artigo os animais de agcougue (bovinos,
bubalinos, equinos, suinos, caprinos, ovinos e coelhos), as aves domésticas, as espécies de pescado como anfi-
bios e répteis e os animais silvestres devidamente criados para aquela finalidade.

§ 4° A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos classificados como uni-
dade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 5° Entendem-se como Produtos Carneos as massas musculares maturadas e demais tecidos que as acompa-
nhem, incluindo ou nao a base 6ssea correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspec¢ao veterinaria.

§ 6° Quando destinada a elaboragao de conservas em geral, deve se entender por "carne™ (matéria-prima) as mas-
sas musculares, despojadas de gorduras, aponeuroses, vasos, ganglios, tendées e ossos.

§ 7° Sao “miudos”, para fim de alimentagdo humana, os seguintes 6rgaos, visceras e partes de animais:

a. nos bovideos e pequenos ruminantes a lingua, pulmao, coragéo, figado, rim, ramen, reticulo, omaso e abomaso além
de mocotod, rabada e tripa. b. Nos suinos, coragao, figado, rins, pulmdes, rabo, pés, cabega, miolo, orelha e lingua. c. Nas
aves, figado, coracdo, moela e pescogo.

LN 1]

§ 8° As designagodes “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género” referem-se a produto ou matéria-prima
de origem animal.

§ 9° O termo “carcaga” refere-se a animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido de cabe-
¢a, mocotos, cauda, couro, drgaos e visceras toracicas e abdominais, tecnicamente preparados.

§ 10 Nos suinos, a carcaga pode ou nao incluir o couro, a cabeca e os pés.

§ 11 A carcaga de que trata o §9° deste artigo, dividida ao longo da coluna vertebral, da origem a “meias carcagas”
as quais, por sua vez, subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo habitos regionais, consti-
tuem os quartos anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 17 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em instalagdes e equipamentos
especificos para a correspondente finalidade, respeitando as particularidades de cada espécie, podendo ocorrer na mes-
ma data, contudo em horarios distintos, respeitando a higienizagao das instalagdes e dos equipamentos apés cada pro-

Cesso.
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SEGAOII
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 18 Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados e definidos:

| - unidade de beneficiamento de leite e derivados: estabelecimento destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de leite para 0 consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagao, a fabricagdo, a maturagao, o fracionamento, a ralagéo, o acon-
dicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cédo de derivados lacteos, permitida também a expedicao de leite
fluido a granel de uso industrial;

Il - granja leiteira: estabelecimento destinado a producgéo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acon-
dicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedig¢ado de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgéo, envolvendo as etapas de:

a) pré-beneficiamento;
b) beneficiamento;

¢) manipulagao;

d) fabricagao;

e) maturacao;

f) ralacao;

g) fracionamento;

h) acondicionamento;
i) rotulagem;

j) armazenagem; e

k) expedicéo.

[l - queijaria: estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagao, acon-
dicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢céo, e que, caso ndo realize o processamento completo do queijo, en-
caminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados; e

IV - posto de refrigeracéo: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento
de leite e derivados destinado a selegéo, a recepgao, a mensuragdo de peso ou volume, a filtragcao, a refrigeragédo, ao
acondicionamento e a expedig¢éo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedi¢cao

SECAO llI
DOS ESTABELECIMENTOS DO PESCADO E DERIVADOS
Art. 19 Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao classificados e definidos em:

| - Abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepgao, a lavagem,
a manipulagado, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, que
podem realizar:

a) o recebimento;
b) a manipulagéao;

¢) a industrializagéo;
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d) o acondicionamento;

e) a rotulagem;

f) a armazenagem; e

g) a expedicdo de produtos comestiveis.

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento destinado a recepgéao, a lavagem do
pescado recebido da produgéo primaria, @ manipulagido, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi-
¢ao de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagao.

SEGAO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
Art. 20 Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados e definidos em:

| - granja avicola: estabelecimento destinado a produgao, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedi¢céo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgao prépria destinada a comercializagao direta.

§ 1° E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 2° Caso disponha de estrutura e condigGes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja avicola, para destinagao
exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste
Decreto e em normas complementares.

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado:
a) a producgao;

b) a recepgao;

C) a ovoscopia;

d) a classificacao;

e) a industrializagao;

f) ao acondicionamento;

g) a rotulagem;

h) a armazenagem; e

i) a expedigao de ovos e derivados.

Paragrafo Unico E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber
ovos ja classificados.

SECAOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
Art. 21 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:

I- unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabeleci-
mento destinado a recepgao, a classificagdao, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a ro-
tulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros

paraisodotocantins.diarioeletronico.org 8 Assinado Digitalmente



JORNAL OFICIAL

Paraiso do Tocantins

Quarta-feira, 26 de Fevereiro de 2025 « ANO V | N° 965

estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extragao de matérias-primas recebidas de pro-
dutores rurais.

§ 2° E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o dis-
posto neste Decreto e em normas complementares.

SEGAO VI

DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 22 Entrepostos de produtos de origem animal: sdo estabelecimentos destinados exclusivamente a recepgao, a arma-

zenagem e a expedigdo de produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagao pelo emprego
de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para a realizagdo de reinspecao.

§ 1° Nao serdo permitidos trabalhos de manipulagado, de fracionamento ou de substituicdo de embalagem primaria, permi-
tida a substituigdo da embalagem secundaria que se apresentar danificada.

§ 2° E permitida a agregag&o de produtos de origem animal rotulados para a formagao de kits ou conjuntos, que néo estdo
sujeitos a registro.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 23 Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de origem animal, obriga-
toriamente devera requerer aprovagao e registro prévio ao SIM.

Art. 24 Os produtos de origem animal in natura ou derivados, deverdo atender aos padrdes de identidade e qualidade
previstos pela legislagdo em vigor, bem como, ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 25 O registro do estabelecimento no Servigo de Inspeg¢do Municipal isenta o seu registro no Servigo de Inspegéo Fe-
deral ou Estadual.

Art. 26 Para obtencao do registro do estabelecimento serdo observadas as seguintes etapas:

| - depésito, pelo estabelecimento, da documentagao exigida, nos termos do presente Decreto e nas normas com-
plementares;

Il - avaliagao e aprovacgao, pela fiscalizagdao, da documentagao depositada pelo estabelecimento;

lll - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissao de parecer conclusivo em laudo elaborado por
profissional com capacidade técnica do SIM;

IV - concessao do estabelecimento.
Art. 27 Para o registro do estabelecimento serdo necessarios os seguintes documentos:

I- Requerimento inicial; |I- Dados do proprietario; 1ll- Dados do Responsavel Técnico; IV- Dados do Responsavel de Pro-
ducgédo; V- Pagamento da taxa estipulada nos valores conforme artigo 13 da Lei 2.324 de 12 de novembro de 2024; VI-
Laudo de analise microbioldgica e fisicoquimica da agua tratada; VII-Coépia do Cadastro de Pessoa Fisica (CPF); VI-
[I- Comprovante de inscri¢gdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), quando se fizer necessario; 1X-
Comprovante do Cadastro Nacional de Agricultura Familiar (CAF), quando se tratar de agroindustria familiar de pequeno
porte; X- Comprovante de endereco do estabelecimento; XI- Plantas ou croquis das instalagdes, compreendendo sepa-
radamente: planta baixa, disposi¢do de equipamentos e o fluxograma dos processos; XlI-Coépia do alvara de licenga e
funcionamento da prefeitura; XllI- Atestado de saiide dos manipuladores de produtos de origem animal; XIV- Manual
de Boas Praticas de Fabricagdo com os Programas de Autocontroles (PACs); XV- Memorial Econémico-Sanitario
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do Estabelecimento (MESE), de acordo com modelo fornecido; XVI- Memorial Descritivo da Constru¢ao (MDC);
XVII- Documento de liberagdo do Orgiao competente de Fiscalizagdo do Meio Ambiente (Licenga PrévialLicenga
de Instalagaol/Licenga de Operagdao/Comprovagiao de Conformidade Ambiental, conforme o caso); XVIII- Alvara de
liberagao das instalagdoes do Corpo de Bombeiros; XIX- Termo de compromisso no qual o estabelecimento con-
corda em acatar as exigéncias estabelecidas na legislagdo do Servigo de Inspe¢ao Municipal SIM, sem prejuizo
de outras exigéncias que venham a ser determinadas, de acordo com modelo fornecido.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade dos estabelecimentos manter atualizados os documentos solicitados no processo
de adeséo que possuem prazo de validade ou que porventura necessitem de alteragoes.

Art. 28 Os documentos de que trata o artigo anterior devem ser entregues em vias fisicas, legiveis, datados e assinados
pelos responsaveis, ou por outro meio quando definidos e disponibilizados pelo SIM;

Art. 29 Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e nas normas complementares, o Coordenador do SIM emitira o
Titulo de Registro, no qual constara o nimero do registro da empresa, 0 nome empresarial, o responsavel legal, a clas-
sificacao, a localizagcado do estabelecimento e outros detalhes que se fizerem necessarios.

§ 1 O Titulo de Registro é o documento emitido pela Coordenagao do SIM ao estabelecimento, depois de cumpridas as
exigéncias previstas no presente Decreto e na legislacao especifica em vigor.

§ 2 A critério do SIM podera ser emitida uma Autorizagao Proviséria de Funcionamento, da qual constara obrigato-
riamente a data limite de sua validade, de carater ndo prorrogavel e devendo ser apontado os motivos desde que estes
nao coloquem em risco os critérios higiénico-sanitarios dos POA bem como a saude-publica.

Art. 30 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis meses somente podera
reiniciar os trabalhos apds inspecgao prévia de suas dependéncias, suas instalacdes e seus equipamentos, observada a
sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo periodo
de um ano.

Art. 31 No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem e serao recolhidos os materiais pertencentes
ao SIM, além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 32 O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado as autoridades e 6rgaos competentes do Estado e do
Municipio que se fizerem necessarios.

Art. 33 Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem que, concomitan-
temente, seja feita a transferéncia do registro, que obedecera aos mesmos critérios estabelecidos para o registro. Deven-
do o responsavel procurar o SIM para realizar a troca de responsabilidade no prazo de até 30 (trinta) dias contados a
partir da transferéncia.

Art. 34 As empresas registradas no SIM deveréao realizar o recadastramento anual até o dia 31 de margo de cada ano.
§ 1 Os documentos necessarios para recadastramentos sdo:

a. preenchimento da solicitagdo de recadastramento, modelo proprio fornecido pelo SIM; b. alvara de licenga de funciona-
mento emitido pela prefeitura; c. pagamento da Taxa do Registro de Recadastramento da Industria; d. Analise micro-
biolégica e fisicoquimica de agua tratada; e. documentos que por ventura encontrem-se desatualizados, vencidos
el/ou faltantes.

Art. 35 Constituida a equipe de trabalho os responsaveis pela empresa deverao enviar para o SIM copia de certificado ou
treinamento de curso em Boas Praticas de Manipulacéo e Fabricagao de Alimentos.
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§1° O treinamento ou curso de que trata o caput podera ser de tema especifico ou genérico ao tipo de produto
fabricado ou manipulado pela empresa;

§ 2° Nao serao aceitos certificados de cursos com data superior a 5 anos e treinamentos com data superior a 1
ano.

CAPITULO V
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 36 Respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis, o estabelecimento de produtos de origem animal
devera satisfazer as seguintes condi¢des basicas:

I- a area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho suficiente para construgao de todas as depen-
déncias necessarias para a atividade pretendida; II- a pavimentagao das areas destinadas a circulagao de veiculos trans-
portadores deve ser realizada com material que evite formagao de poeira e empogamentos. Nestas areas a pavimentagao
pode ser realizada com britas; lll- nas areas de circulacdo de pessoas, recepgao e expedicdo o material utilizado para
pavimentacdo deve permitir lavagem e higienizacdo; IV- a area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a nao
permitir a entrada de pessoas nao autorizadas e animais; V- localizagao em pontos distantes de fontes emissoras de mau
cheiro e de potenciais contaminantes que por sua natureza possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade dos
produtos; VI- area util das dependéncias e instalagdes compativeis com a capacidade e finalidade do estabelecimento
e tipos de equipamentos apropriados; VlIl-quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir
acesso independente; devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de acesso a area de produgéo; VIllI-
a barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de botas, pias com torneiras com fechamento automatico, sabao liqui-
do inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel nao reciclado ou dispositivo automatico de secagem de méaos, cestas
coletoras de papel com tampa acionada de forma nao manual e substancia sanitizante; IX- o pé direito deve ter altura sufi-
ciente para disposicdo adequada dos equipamentos, permitindo boas condigdes de temperatura, ventilagdo e iluminagao;
X- os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios devem ser impermeaveis, constituidos de material
resistente, de facil limpeza e desinfecgéo; XlI- os pisos devem ser construidos de forma a facilitar o escoamento das aguas
residuais, com ralos de facil higienizagao e sifonados; Xll-paredes da area de processamento devem ser revestidas com
material impermeavel de cores claras na altura adequada para a realizagdo das operagdes, separadas por paredes in-
teiras, proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construgao total ou parcial de paredes;
XIlI- todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de tela milimétricas a prova de pragas e insetos; XIV- ter
forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de recebimento, manipulacéo e prepa-
ro de matérias-primas e produtos comestiveis; XV- dependéncias onde nao existe forro, a superficie interna do teto deve
ser construida de forma a proporcionar uma perfeita higienizagao, evitando o acumulo de sujidade, o desprendimento de
particulas e proporcionar perfeita vedagao a entrada de pragas; XVI- a iluminagao artificial, quando necessaria, deve ser
realizada com uso de luz fria. A lampadas localizadas sobre a area de manipulagdo de matéria-prima, de produtos e de
armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos; XVII- é proibida a
utilizagado de luz colorida que mascare ou produza a falsa impressdo quanto a coloragao dos produtos ou que dificulte
a visualizagéo de sujidades; XVIII- ventilagdo adequadas em todas as dependéncias, proibida a instalagdo de ventilado-
res nas areas de processamento; XIX- equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizagdo que néo
permitam o acumulo de residuos e atdxicos; XX- equipamentos alocados obedecendo a um fluxograma operacional ra-
cionalizado que evite contaminagéo cruzada e facilite os trabalhos de manutencgao, higienizagao, inspecao e fiscalizagao
sanitaria; XXI- equipamentos e utensilios devem ser instalados em numero suficiente, com dimensdes e especificagdes
técnicas compativeis com o volume de produgéao e particularidades dos processos produtivos do estabelecimento, sendo
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proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem autorizagao prévia do SIM, bem como utiliza-los acima de sua
capacidade operacional; XXIl- mesas, recipientes e utensilios impermeaveis, resistentes a corrosao, de facil higienizagao,
atoxicos e que nao permitam o acumulo de residuos;

a) devem ser alocados obedecendo a um fluxo operacional racionalizado que evite contaminagéo cruzada.

b) devem ser instalados em numero suficiente, com dimensdes e especificagdes técnicas compativeis com o volume de
produgao e particularidades dos processos produtivos do estabelecimento.

c) devem ter afastamento suficiente, entre si e demais elementos das dependéncias, para permitir os trabalhos de inspe-
¢ao sanitaria, limpeza e desinfecgao.

XXIll- instrumentos de controle devem estar em condi¢cdes adequadas de funcionamento; XXIV- rede de abastecimento de
agua com instalagdes para armazenamento e distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais
e sociais €, quando for o caso, instalagdes para tratamento de agua; XXV- agua potavel nas areas de produgao industrial;
XXVI- cloracdo da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro, em caso de cloragdo para obtencdo de agua
potavel e o controle do teor de cloro deve ser realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade; XXVII- a
fonte de agua, canalizagao e reservatério devem estar protegidos de qualquer tipo de contaminagéo; XXVIII- o estabele-
cimento deve possuir areas de armazenagem em numero suficiente, dimensdo compativel com o volume de producéo e
temperatura adequada, de modo a atender as particularidades dos processos produtivos; XXIX- produtos que necessitam
de refrigeracao devem ser armazenados com afastamento que permita a circulagao de frio, podendo armazenar produtos
diferentes na mesma area desde que nao haja interferéncia de qualquer natureza que possa prejudicar a identidade e a
inocuidade dos produtos. XXX- armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos devem ser feita
em local que nao permita contaminagdes de nenhuma natureza separados uns dos outros de forma a ndo permitir conta-
minagdo cruzada, podendo ser realizada em armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza; XXXI- armazenagem
de materiais de limpeza e dos produtos quimicos devem ser realizadas em local proprio e isolado das demais dependén-
cias; XXXII- armazenagem de embalagens, rétulos, ingredientes, insumos e materiais de limpeza de uso diario, podera
ser realizada nas areas de producéao, dentro de armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza, isolados uns dos
outros e adequadamente identificados; XXXIII- area de expedi¢do deve possuir proje¢cao de cobertura com prolongamento
suficiente para protegdo das operagdes nela realizadas e pavimentagédo deve permitir lavagem e higienizagao; XXXIV- a
lavagem de uniformes deve ser didria, atender aos principios das boas praticas de higiene, seja em lavanderia prépria ou
terceirizada; XXXV- o estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em numero estabelecido em legislagao es-
pecifica, com acesso indireto as dependéncias do estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar
por areas que oferecam risco de contaminagao de qualquer natureza; XXXVI- os sanitarios devem ser providos de vaso
sanitario com tampa, papel higiénico, pia, toalhas descartaveis ou dispositivo automatico de secagem de maos, sabao
liquido inodoro, cestas coletoras de papeis com tampa acionada de forma ndo manual; XXXVII- redes de esgoto sanita-
rio e industrial devem possuir dispositivos que evitem refluxo de odores e entrada de roedores e outras pragas; XXXVIII-
dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para captagao de aguas residuais, ndo podendo de-
saguar diretamente na superficie do terreno e seu tratamento deve atender as normas especificas em vigor; XXXIX- nos
estabelecimentos de inspegao permanente ter dependéncia exclusiva para o Servigo de Inspegao Municipal, adequada as
atividades desenvolvidas, compreendendo area administrativa e instalagdo sanitaria, no que for aplicavel.

Art. 37 Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem
dispor de:

I- instalagbes e equipamentos para recepcado e acomodagado dos animais, com vistas ao atendimento dos preceitos de
bem-estar animal, localizados a uma distancia que nao comprometa a inocuidade dos produtos; |I- instalagdes especificas

paraisodotocantins.diarioeletronico.org 12 Assinado Digitalmente



JORNAL OFICIAL

Paraiso do Tocantins

Quarta-feira, 26 de Fevereiro de 2025 « ANO V | N° 965

para exames e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga; llI- local especifico destinado a destruicao dos
animais mortos e de seus residuos; IV- instalagdes e equipamentos para higienizagéo e desinfecg¢éo de veiculos transpor-
tadores de animais quando necessario; e V- instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedi¢ao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias devem ser
construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes
fluxos operacionais.

Art. 38 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, também de-
vem dispor de local adequado de espera e equipamento de lavagem do pescado além de gelo de fabricagédo prépria ou
adquirido de terceiros garantida a seguranca fisico-quimica e microbiolégica da agua utilizada.

Art. 39 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, também devem
dispor de:

I- instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais, no caso de granja
leiteira; e II- instalagbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de queijo, no caso das quei-
jarias.

Art. 40 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis de cada estabe-
lecimento, também devem dispor de instalagbes e equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 41 O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a capacidade de suas instalagbes e equi-
pamentos.

Art. 42 O SIM podera exigir alteragdes na planta industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operagbes, com
0 objetivo de assegurar a execugao das atividades de inspecao e garantir a inocuidade do produto e a saude do consumi-
dor.

Art. 43 Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em uma mesma ca-
mara, desde que seja feita com a devida identificagcdo, que ndo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos
e que haja compatibilidade em relacédo a temperatura de conservacéo, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 44 As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos estabelecimentos agroin-
dustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em normas complementares especificas,
observado o risco minimo de disseminag¢ao de doencgas para saude animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisi-
cos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.

CAPIiTULO VI
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 45 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos produtos de
origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrées de qualidade,
que ndo apresentem risco a saude, a seguranga € ao interesse do consumidor.

Art. 46 Todas as dependéncias do estabelecimento devem ser mantidas em condigdes de higiene, antes, durante e apds
a realizagao dos trabalhos;

Art. 47 Sera exigido que os manipuladores lavem as maos antes de entrar no ambiente de trabalho, durante a manipulagéo
dos alimentos e a saida dos sanitarios e sempre quando necessario;
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Art. 48 Marcar equipamento, carrinhos, tanques, caixas de modo a evitar qualquer confusdo entre os destinados a produ-
tos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis;

Art. 49 E de responsabilidade do estabelecimento lavar e desinfetar diariamente e convenientemente os pisos e paredes,
assim como os equipamentos e utensilios usados no estabelecimento. Os produtos de higienizagdo empregados devem
ser previamente aprovados pelos érgaos competentes;

Art. 50 Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer
outros insetos e pragas, além de caes e gatos e outros animais alheios.

Paragrafo Unico Os estabelecimentos devem dispor de programa de combate a pragas, agindo-se cautelosamen-
te quanto ao emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias nao destinadas a manipulag¢ao dos
POA e quando executado, que seja por pessoal ou empresa capacitada;

Art. 51 Os estabelecimentos devem dispor de uniformes completos de acordo com a quantidade e fungao de seus cola-
boradores:

I- entende-se por “uniforme completo” calga, camiseta, avental, protetor de cabega (gorro, touca, quando necessario ca-
pacete), mascara e botas de borracha. Il- deve-se exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis o uso de
uniformes completo na cor branca ou outra cor clara, mantidos convenientemente limpos e sem odores;

llI- As cores dos uniformes devem ser diferenciadas para colaboradores de limpeza, pessoal que manipula produtos con-
denados e/ou ndo comestiveis, além dos responsaveis pelos currais de forma que possam ser identificados;

Art. 52 E proibido a todas as pessoas, dentro de qualquer dependéncia de trabalho, no estabelecimento:
| - fazer qualquer refeigéo nos locais de trabalho;

Il - depositar produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade a que se destina a dependéncia;

[l - guardar roupas de qualquer natureza; e

IV - fumar, cuspir ou escarrar.

Art. 53 O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos equipamentos, de forma
a manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 54 E vedado o emprego de vasilhames que por sua forma e composigdo possa causar prejuizos a manipulagao, es-
tocagem, e transporte de matérias primas e de produtos comestiveis;

Art. 55 A agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com legislagao vigente;

Art. 56 Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminacao externa e higienizados regularmente e sempre
que for necessario.

Art. 57 As instalagdes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e os depédsitos de residuos industriais devem ser
higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 58 O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionarios que traba-
Ihem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimen-
tos.

Art. 59 Os equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 60 Vetar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelos
responsaveis, devendo ser acompanhada por algum responsavel,

CAPITULO VII
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DAS OBRIGAGCOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 61 Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

I- que possuam registro no SIM; II- ndo representem risco a saude publica; IlI- ndo tenham sido alterados ou fraudados; e
IV- estejam devidamente embalados e rotulados.

Art. 62 Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

I- atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares; |I- fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM
sempre que solicitado; IllI- arcar com o custo das analises laboratoriais para atendimento de requisitos especificos, quando
necessario; IV- manter em dia os registros, documentos e planilhas de autocontrole de forma que sejam auditaveis pelo
SIM, quando necessario; V- manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do estabe-
lecimento; VI- garantir o acesso dos servidores do SIM a todas as instalagbes do estabelecimento para a realizagdo dos
trabalhos de inspecao, fiscalizagao, supervisao, auditoria, colheita de amostras, verificacdo de documentos ou outros pro-
cedimentos inerentes a inspecao e fiscalizagao industrial e sanitaria previstos neste Decreto; VIl-nos estabelecimentos de
produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana, € indispensavel para seu funcionamento, a apresentagéo
periddica, conforme cronograma a juizo do érgao, do boletim oficial de exame da agua de abastecimento, que devera se
enquadrar nos padrdes microbioldgicos e fisico-quimicos das legislagdes vigentes. VIlI- comunicar ao SIM, com antece-
déncia minima de setenta e duas horas (72h), a realizagao de atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua
natureza, hora de inicio e de sua provavel conclusao, e quantitativo de animais a serem abatidos;

§ 1° Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspec¢ao fornecidos pelos estabelecimentos
constituem patriménio destes, mas ficarao a disposicao e sob a responsabilidade do SIM local.

§ 2° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem existente em
estoque sob supervisao do SIM.

Art. 63 Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole (PAC), desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditdveis que comprovem o atendimen-
to aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vis-
tas a assegurar a inocuidade, a identidade, qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtengéo e a recepgao
da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedigcéo destes.

Art. 64 As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciagédo e aprovagao o Manual de Boas Praticas de Fabri-
cagao contendo os Programa de Autocontrole- PAC, sendo de sua responsabilidade a implementacéo e execucgéao destes.
O PAC é pré-requisito para reconhecimento e registro das empresas de produtos de origem animal no Servigco de Inspe-
¢ao Municipal-SIM, no Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar e de Pequeno Porte — SUSAF-TO
ou Sistema Brasileiro de Inspe¢do-SISBI — que integra o Sistema Unificado de Atencédo a Sanidade Agropecuaria — SUA-
SA.

CAPITULO VIII
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 65 A inspecao "ante" e "post-mortem", bem como a inspegao de produtos de origem animal e seus derivados, deverao
atender, no que couber, quanto a sua forma e condigcbes, as disposicdes a ela relativas, previstos no Decreto Federal n°
9.013, de 29 de margo de 2017, e alteragdes.

Paragrafo unico. Devem ser observadas, ainda, demais legislacdes vigentes referentes a inspec¢éo higiénico-sanitaria dos
produtos de origem animal.
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SEGAO |
DA INSPEGAO ANTE MORTEM

Art. 66 Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve verificar as Guias de Transito
Animal (GTA) e outros documentos previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a procedéncia e manejo
sanitario dos animais.

Art. 67 Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e alojados em instalagbes
apropriadas e exclusivas, onde aguardarao avaliagao ante-mortem por servidor com formagao em Medicina Veterinaria.

Art. 68 E obrigatdria a realizagdo do exame ante-mortem dos animais destinados ao abate.

Art. 69 Quando houver suspeita de doencgas infectocontagiosas de notificagdo imediata determinada pelo servigo oficial
de saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao responsavel pelo estabelecimento e ao SIM:

I- notificar o servigo oficial de saude animal, primeiramente na area de jurisdigdo do estabelecimento; II- isolar os animais
suspeitos € manter o lote sob observagéo enquanto ndo houver definigdo das medidas epidemioldgicas de saude animal
a serem adotadas; e llI- determinar a imediata desinfecgao dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter
entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendidas
as recomendacdes estabelecidas pelo servigo oficial de saude animal.

Art. 70 Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas niao contagiosas que per-
mitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenacgéo total do animal, este deve ser abatido por ultimo
ou em instalagoes especificas para este fim.

Art. 71 As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderao ser abatidas apés no minimo dez dias,
contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de doencga infectocontagiosa, caso em que serao
avaliadas de acordo com este Decreto e com as normas complementares.

Art. 72 As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento, desde que
imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento condicional.

Paragrafo unico. Os animais que chegarem mortos ou que forem encontrados mortos nos currais serao considerados im-
préprios para o consumo humano.

SEGAO II
DO ABATE DOS ANIMAIS

Art. 73 O estabelecimento nao podera realizar o abate de nenhuma espécie animal sem a presenga e autorizagdo do
médico-veterinario Fiscal do SIM.

Art. 74 E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as
particularidades de cada espécie e as situagées emergenciais que comprometem o bem-estar animal.

Art. 75 Sempre que necessario, sera ordenado o abate de emergéncia de animais agonizantes, com fraturas, con-
tusao generalizada, hemorragia, decubito for¢gado, sintomas nervosos e outros estados.

Paragrafo Unico. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que nao foram condenadas podem ser destina-
das ao aproveitamento condicional ou, nao havendo qualquer comprometimento sanitario, serao liberadas.

Art. 76 S6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de prévia in-
sensibilizagdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.
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Art. 77 Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersdao com agua su-
ficiente para promover a limpeza e a remogao de sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 78 A sangria deve ser a mais completa possivel, por no minimo trés minutos, e realizada com o animal sus-
penso pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado.

Art. 79 As aves podem ser depenadas:

I- a seco; ll- apds escaldagem em agua previamente aquecida e com renovagao continua; ou llI- por outro processo auto-
rizado.

Art. 80 Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a depilagdo completa de toda a carcaga de sui-
deos pela prévia escaldagem em agua quente ou processo similar aprovado.

Art. 81 A evisceragao deve ser realizada em local de forma que nao ocorram contaminagdes.

Art. 82 Todas as carcagas, as partes das carcagas, os 6rgaos e as visceras devem ser resfriados ou congelados,
dependendo da especificagao do produto, antes de serem expedidos.

Paragrafo Unico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.
SECAO llI
DOS ASPECTOS GERAIS DA INSPEGAO POST MORTEM

Art. 83 A inspecao post mortem consiste no exame da carcaca, das partes da carcaca, das cavidades, dos érgaos,
dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagcido, palpagao, olfagao e incisdao, quando necessario, e de-
mais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 84 As carcacas, as partes das carcagas e os 6rgaos que apresentem lesdées ou anormalidades que néo te-
nham implicagées para a carcaga e para os demais 6rgaos podem ser condenados ou liberados nas linhas de
inspecgao.

Art. 85 Toda carcaga, partes das carcagas e dos 6rgaos, examinados que apresentem lesoes ou anormalidades
que possam ter implicagdes para a carcaga e para os demais o6rgaos devem ser condenados, descartados em re-
cipientes apropriados e identificados, levados para local especifico destinada a destruicdo e de seus residuos.

Paragrafo Unico. Sao proibidas a remogao, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesdes das carcagas ou
dos érgaos.

Art. 86 As carcagas, as partes das carcacgas e os 6rgaos que apresentem abscessos muiltiplos, les6es genera-
lizadas, alterag6es musculares ou anomalias, com aspecto repugnante, sanguinolentos ou hemorragicos, que
apresentem contusdo generalizada ou multiplas fraturas, infestagdo generalizada por sarna, quaisquer tipos de
parasitas, doencgas infectocontagiosas e de animais magros, devem ser assinaladas impréprias para consumo e
condenadas.

Art. 87 As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgaos que apresentem area extensa de contaminagao por con-
teudo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagao de qualquer natureza devem ser condenados
quando nao for possivel a remogao completa da area contaminada.

Art. 88 As carcacas julgadas em condigdes de consumo devem receber as marcas oficiais previstas neste Decre-
to.

Paragrafo unico. Sera dispensada a aplicacdo do carimbo a tinta nos quartos das carcacas de bovideos e suideos em
estabelecimentos que realizam o abate e a desossa ha mesma unidade industrial.
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Art. 89 Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Decreto, os produtos devem ser submeti-
dos, a critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

II - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no maximo 3,5cm (trés e
meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

Il - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius) por no minimo trinta
minutos; b) fusao pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou c) esterilizagédo pelo
calor umido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a redugéo de doze ciclos logaritmicos (12 log10) de
Clostridium botulinum, seguido de resfriamento imediato.

SEGCAO IV

DA INSPECAO POST MORTEM DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 90 O pescado em natureza pode ser:

I- fresco: aquele que nao foi submetido a qualquer outro processo de conservagao, a ndo ser a agao do gelo ou métodos
de conservacéo de efeito similar, mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente; II- congelado: aquele tratado por
processos adequados de congelamento rapido, em temperatura ndo superior a —18°C.

Art. 91 O pescado e derivados, proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao consumidor sem
que haja prévia fiscalizagao, sob o ponto de vista industrial e sanitério.

Art. 92 Sdo vedados a recepgéo e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atencéo ao disposto nas legis-
lagdes ambientais e pesqueiras.

Art. 93 E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo humano direto ou para a
industrializagao de forma a promover a limpeza, a remogao de sujidades e microbiota superficial.

Art. 94 Na avaliacado dos atributos de frescor do pescado e derivados, respeitadas as particularidades de cada espécie,
devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

I- superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da espécie, sem qualquer pigmen-
tacao estranha; ll- olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a cavidade orbitaria;
[lI- brénquias ou guelras réseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor natural, préprio e suave; IV- abdémen com
forma normal, firme, nao deixando impressao duradoura a pressao dos dedos; V- escamas brilhantes, bem aderentes a
pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos movimentos provocados; VI- carne firme, consisténcia elastica, da
cor propria da espécie; Vll-visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritdbnio aderente a parede da cavidade celo-
matica; VIlI- anus fechado; e IX- odor préprio, caracteristico da espécie.

Art. 95 Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagdo visual de lesdes atribuiveis a doengas ou infecgdes,
bem como a presencga de parasitas.

Art. 96 Devem ser assinaladas improprias para consumo e condenados os pescados que se apresentar mau estado de
conservagao, injuriado, mutilado, deformado, com doengas, com presenca de parasitas, lesbes, alteracdes de cor, odor
ou sabor, ou contaminados com substancias, devendo ser identificados e conduzidos a um local especifico destinada a
sua destruigao e de seus residuos.

Art. 97 O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de agua potavel.

SEGAO V
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DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS
Art. 98 E obrigatdria a analise laboratorial anual do leite destinado ao consumo ou & industrializag&o.

Paragrafo Unico. A analise do leite in natura e pasteurizado, seja qual for o fim a que se destine, devera abranger
os caracteres organolépticos e as analises laboratoriais contempladas em legislagao sanitaria pertinente.

Art. 99 A inspegéao de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto, abrange a verificagao:

I- da rastreabilidade dos fornecedores, do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondici-
onamento, da conservacgao e do transporte do leite; Il- das matérias-primas, do processamento, do produto, da
estocagem e da expedicao; e lll- dos equipamentos, dos controles e das analises laboratoriais.

Art. 100 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagéo, o produto oriundo da ordenha completa,
ininterrupta, em condigdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

Paragrafo unico. O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda, permitido a
mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagido de venda do produto e seja
informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 101 O leite deve ser produzido em condigdes higiénicas, abrangidos o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de
ordenha, conservagao e transporte.

§ 1° Logo apés a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios especificos previ-
amente higienizados e de material adequado.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e periodo definidos em normas
complementares.

§ 3° O vasilhame ou o equipamento para conservacgao do leite na propriedade rural até a sua captagao deve per-
manecer em local préprio e especifico, devendo ser mantido em condigoes de higiene.

Art. 102 O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condi¢des de recepgao e selegéo do leite destinado
ao beneficiamento ou a industrializagao, conforme especificagdes definidas neste decreto e em normas complementares.

§ 1°. E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagao do leite.

§ 2°. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de provocar aumento da secre-
¢ao lactea com prejuizo da saude animal e humana.

Art. 103 A analise do leite in natura e pasteurizado, seja qual for o fim a que se destine, devera abranger os caracteres
organolépticos e as analises laboratoriais contempladas em legislagdo sanitaria pertinente.

Art. 104 Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagéo o tratamento térmico aplicado ao leite com objetivo de
evitar perigos a saude publica decorrentes de micro-organismos patogénicos eventualmente presentes, e que promove
minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacao do leite:

I- pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta e trés graus Celsius) e 65°C
(sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecéanica, lenta, em
aparelhagem proépria; e |l- pasteurizacdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72°C
(setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte segundos, em apare-
Ihagem propria.
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§ 2° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado imediatamente apds a pasteu-
rizagao, envasado no menor prazo possivel e expedido ao consumo ou armazenado em temperatura nao superior
a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 3° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos de terméme-
tros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 5°C (quatro graus Celsius).

Art. 105 O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do leite cru, desde a
sua captagao na propriedade rural até a recepcéo no estabelecimento, incluido o seu transporte.

Art. 106 O leite pasteurizado deve ser transportado em caixas ou veiculos isotérmicos e entregue ao consumo em tempe-
ratura ndo superior a 7° C (sete graus Celsius).

Art. 107 O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase positiva.
Art. 108 E proibido o reprocessamento do leite para consumo humano direto.

SEGAO VI

DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 109 A inspegao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo & aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber,
as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 110 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos 0s que nao forem conservados por qualquer
processo e se enquadrem na classificagao estabelecida neste Decreto.

Art. 111 Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos, que serdo verificados
pelo SIM:

|- apreciacao geral do estado de limpeza e integridade da casca; II- exame pela ovoscopia; IlI- classificacdo dos
ovos; e |V- verificagdo das condig6es de higiene e integridade da embalagem.

Art. 112 A ovoscopia devera ser realizada por equipamento destinado exclusivamente a essa finalidade.
Art. 113 Sao considerados improprios para 0 consumo 0s oVOs:

I- com alteracdes da gema e da clara, tal como gema arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue
alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvi-
mento; |- com podridao, cor vermelha, negra ou branca; lll- com presenga de fungos, externa ou internamente; IV-
com cor, odor ou sabor anormal; V- com sujidades externas ocasionadas por matérias estercorais ou que tenham
estado em contato com substincias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam infecta-los
ou infesta-los; VI- com rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu conteldo tenha entrado em conta-
to com material de embalagem; VII- com contaminag&o por substancias toxicas; V- provenientes de aviarios e granjas
ou outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando doengas zoonéticas com informagées comprova-
das pelo servigo oficial de saide animal; IX- outras caracteristicas suspeitas, a juizo do servigo de inspegao.

Art. 114 Os ovos considerados impréprios para o consumo serdo condenados e descartados em local apropriado.

Art. 115 E obrigatério declarar a cor e a categoria do ovo, no rétulo do produto, apés a indicagdo da nomenclatura
oficial.

Paragrafo unico. No caso dos ovos caipira ou de ragas de galinhas que produzem ovos com cores variadas, ndo € obri-
gatéria a indicagao da cor
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Art. 116 Todos os ovos de “categoria B” serdao denominados ovos “tipo industrial”, sendo destinados exclusiva-
mente a industrializagao, ndao sendo necessaria a discriminag¢ao de cor e peso.

Art. 117 A classificacdo dos ovos deve atender ao Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ.
SECAO VII
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 118 A inspecao de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas neste Decreto, abrange a ve-
rificagdo da extragdo, do acondicionamento, da conservagéo, do processamento, da armazenagem, da expedi¢do e do
transporte dos produtos de abelhas.

Art. 119 Os estabelecimentos devem realizar analises de fraudes de produtos de abelhas, para sua recepcéao e selegao.

Art. 120 Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de produtores rurais devem manter
atualizado o cadastro desses produtores.

Paragrafo unico. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio que possibi-
lite os trabalhos de manipulagao e acondicionamento da matéria-prima em condi¢des de higiene.

Art. 121 Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de meliponarios, autorizados
pelo 6rgdo ambiental competente.

Art.122 O mel é considerado impréprio para o consumo quando apresentar:

I- residuos ou substancias estranhas, de qualquer natureza, tais como insetos, larvas, graos de areia e outros que tradu-
zam falta de escrupulos na extragdo, conservagdo e embalagem; llI- alteragdo ou indicios de fermentagéo; IlI- presenga
de germes patogénicos ou flora microbiana capaz de altera-lo com o tempo; V- acidez elevada, odor ou sabor anormal;

Art. 123 Sera considerado fraudado o mel que revelar a presenca de:

I- edulcorantes naturais ou artificiais; IlI- substancias aromatizantes; Ill- amido, gelatina ou quaisquer outros espessantes;
IV- conservantes ou corantes de qualquer natureza; V- aditivos de qualquer tipo.

Art. 124 E proibido o emprego de agUcares ou de solugdes agucaradas como veiculo de ingredientes de qualquer natureza
na formulagédo dos compostos de produtos de abelhas com adigao de outros ingredientes.

Art. 125 O mel pode apresentar-se a granel ou fracionado. Deve ser acondicionado em embalagem apta para alimento,
adequada para as condigbes previstas de armazenamento e que confira uma prote¢ao adequada contra contaminagao.

Paragrafo Unico. O mel em favos e o mel com pedacos de favos s6 devem ser acondicionados em embalagens destinadas
para sua venda direta ao publico

CAPITULO IX
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 126 Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio, proveniente de industria cadastrada, deve ser
registrado no SIM/POA de Paraiso do Tocantins;

§1 O registro de que trata o caput abrange a formulagéao, o processo de fabricagao, tipo de embalagem e o rétulo;

§2. Nenhuma modificagao na formulagao, no processo de fabricagdao ou no rétulo pode ser realizada sem prévia
atualizagao do registro no SIM;

Art. 127 O registro do produto sera suspenso quando houver descumprimento do disposto na legislagao;
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Art. 128 E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal ndo previstos neste Decreto ou em normas complemen-
tares, desde que seu processo de fabricagdo e sua composi¢ao sejam aprovados pelo SIM;

§ 1° Nas solicitagbes de registro dos produtos de que trata o caput, o requerente deve apresentar ao SIM:
| - proposta de denominagao de venda do produto;

Il - especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto, seus requisitos de identidade e
de qualidade e seus métodos de avaliagao da conformidade, observadas as particularidades de cada produto;

lll - informagbes acerca do histérico do produto, quando existentes;
IV - embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes;
V - literatura técnico cientifica relacionada a fabricagao do produto

§ 2° O Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considera-
dos:

| - a seguranga e a inocuidade do produto;
Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos consumidores; e
Il - a existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final

Art. 129 As informacgdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos procedimentos realizados
pelo estabelecimento

CAPITULO X
DA EMBALAGEM

Art. 130 Embalagem € o recipiente, ou pacote ou a embalagem destinada a garantir a conservagao e facilitar o transporte
e o0 manuseio dos produtos de origem animal, podendo ser do tipo primaria, secundaria ou terciaria.

§1°. entende-se por embalagem primaria aquela que esta em contato direto com os produtos de origem animal;
§2°. entende-se por embalagem secundaria aquelas destinadas a conter as embalagens primarias.
§3°. entende-se por embalagem terciaria aquela destinada a conter uma ou varias embalagens secundarias

Art. 131 Produto de Origem animal embalado é todo produto que esta contido em uma embalagem pronta para ser ofere-
cida ao consumidor.

Art. 132 Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que con-
firam a necessaria protegao, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condigcdes de armazenamento e
transporte.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de produtos
ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO XI
DA ROTULAGEM

Art. 133 Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscri¢cdo, legenda, imagem e toda matéria
descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a
embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao.
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§ 1°. O rétulo deve estar disposto em local visivel, ser resistente as condigcoes de armazenamento e de transporte
dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgao deve ser previa-
mente autorizado pelo 6rgao regulador da saude.

§ 2°. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia oficial e o sis-
tema legal de unidades e de medidas, e devem atender as determina¢does estabelecidas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagao especifica.

Art.134 Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e em legislagcédo especifica, os
rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

I- nome do produto; lI- nome empresarial e endereg¢o do estabelecimento produtor; IlI- carimbo ou selo oficial do SIM; V-
indicagado do numero de registro do produto no SIM; V- CNPJ ou CPF, nos casos em que couber; VI- marca comercial
do produto, quando houver; VII- data de fabricagéo, prazo de validade e identificagao do lote; VIII- lista de ingredientes
e aditivos; IX- identificacdo do pais de origem; X- instrugbes sobre a conservagéo do produto; XI- indicagdo quantitativa,
conforme legislacao do 6rgdao competente; Xll- rotulagem nutricional frontal — FOP, quando enquadrado nos requisitos, e
XIlI- instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

Paragrafo uUnico. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presen¢a de expressdes, marcas, vo-
cabulos, sinais, denominagoes, simbolos, emblemas, ilustragcdes ou outras representagées graficas que possam
transmitir informacgodes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consu-
midor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagao a verdadeira natureza, composig¢ao, rendimento, proce-
déncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto;

Art. 135 No caso de terceirizagao da produgao, deve constar a expressao “Fabricado por” ou expressao equivalente, se-
guida da identificagdo do fabricante, e a expressao “Para” ou expressao equivalente, seguida da identificagdo do estabe-
lecimento contratante.

§1° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve constar a expressao
“Fracionado por”; ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicao a expressao “Fabricado por”.

§2° Nos casos de que trata o § 1°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de validade,
com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme
critérios definidos pelo SIM.

Art. 136 Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que sejam devidamente com-
provadas as suas concessodes na solicitagdo de registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao consu-
midor para esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concessao e o periodo.

§ 1° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia de componentes que
sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos em legislagdo especifi-
ca.

§ 2° Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 3° O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de satiide em produtos de origem animal deve ser previa-
mente aprovado pelo 6rgao regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em legislagao especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricoes ao seu uso.

Art. 137 E facultada a aposicédo no rétulo de informacdes que remetam a sistema de producéo especifico ou a caracteristi-
cas especificas de produgéo no ambito da produgao primaria, observadas as regras estabelecidas pelo érgdo competente.
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Paragrafo unico. Na hipotese de inexisténcia de regras ou de regulamentagao especifica sobre os sistemas ou as
caracteristicas de producgao de que trata o caput, o estabelecimento devera apor texto explicativo na rotulagem,
em local de visualizagao facil, que informara ao consumidor as caracteristicas do sistema de produgao.

Art. 138 A veracidade das informagées prestadas na rotulagem perante os 6rgéos de defesa dos interesses do consumidor
€ de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

CAPITULO XII
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 139 O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o produto é procedente de
estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 140 O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos formatos, dimensbes e
empregos sao fixados neste Decreto.

§ 1°. O carimbo deve conter:

I- a palavra “Paraiso do Tocantins -TO”, na parte superior interna de forma céncava; ll- iniciais “SIM”, horizontal e
ao centro, se referindo ao Servigo de Inspecdo Municipal; lll- o nimero de registro do estabelecimento, de forma
indo-arabico, antecedido por numero 0 (zero), abaixo das iniciais “SIM”, de forma horizontal;

§2. O carimbo ou selo do SIM deve ser confeccionado em cor preta, fundo branco e no formato circular.

Art. 141 Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados
pelo Servico de Inspegdo Municipal devem obedecer as seguintes especificagdes, além de outras previstas em normas
complementares:

| - Modelo 1: (ANEXO 8)
a) dimensdes: 7cm x 7cm (sete centimetros);
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nome “Paraiso do Tocantins -TO”, isolado e de forma concava acompanhando a curva
do circulo; ao centro as iniciais “SIM”, colocada horizontalmente; acompanhado do nimero de registro do esta-
belecimento que vem logo abaixo. Fonte Arial, tamanho 22, negrito.

d) uso: para carcagas ou quartos de bovino, bubalino, ovinos, caprinos e suinos em condigdes de consumo em
natureza aplicado externamente sobre as massas musculares dos quartos traseiros e dianteiros.

e) a tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de “violeta de metila” ou outra desde que comprovadamente
aceitavel e ndo prejudicial a saude.

2. na etiqueta garrao que acompanha as carcagas deve constar o selo de inspe¢dao conforme modelo 2, item 2.
ll- Modelo 2: (ANEXO 8)

a) dimensodes:

1. 1,5 cm (um centimetro e meio) quando aplicado nas embalagens de peso até 500g;

2. 2,5cm (dois centimetros e meio), quando aplicado nas embalagens de peso superior a 500g e até 1kg, fonte
Arial, tamanho 10, negrito;

3. 3,5 (trés centimetros e meio) quando aplicado em embalagens de peso superior a 1kg e até 10 kg, fonte Arial,
tamanho 12, negrito;
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4. 5 (cinco centimetros) quando aplicado em embalagens de peso superior a 10kg, fonte Arial, tamanho 20, negri-
to.

b) Forma: circular

c) dizeres: deve constar o nome “Paraiso do Tocantins -TO”, isolado e de forma concava acompanhando a curva
do circulo; ao centro as iniciais “SIM”, colocada horizontalmente; acompanhado do numero de registro do esta-
belecimento que vem logo abaixo.

d) uso: rétulos e etiquetas de produtos de origem animal embalados.
lll- Modelo 3: (ANEXO 8)

Quando o estabelecimento manipular, fracionar e/ou reembalar produtos nao fabricados por eles préprios deve-
se atentar as declaracdes dispostas no Artigo 135 do presente Decreto.

CAPITULO Xl
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 142 As matérias-primas, os produtos de origem animal, toda e qualquer substancia que entre em suas elaboragdes,
estdo sujeitos a analises microbioldgicas, fisicoquimicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagao
da conformidade.

§ 1°. Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais;

§ 2°. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais, bem co-
mo sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM;

Art. 143 As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas pela autoridade competente do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

Art. 144 Para realizagao das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do produto ou de
qualquer substancia que entre em sua elaboragao, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagéo.

§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério de competéncia, e as demais devem ser
utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a
outra amostra devera ser mantida em poder do laboratério ou do SIM.

§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagdo de sua amostra de contra-
prova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto nao permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagdo da analise de contraprova,;
lll - se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecéo oficial;

IV - forem destinadas a realizagdo de analises microbioldgicas, por ser considerada impertinente a analise de contraprova
nestes casos;

V - se tratar de ensaios para detec¢éo de analitos que nao se mantenham estaveis ao longo do tempo

Art. 145 Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislagdo, o SIM notificara o inte-
ressado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acdes fiscais e administrativas pertinentes ao caso.
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Art. 146 E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra de contraprova, nos casos em que cou-
ber, no prazo de 72 horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 1° Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do detentor ou do
interessado.

§ 2° Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de analise empregado na analise fiscal, salvo
se houver concordancia da comissao pericial quanto a adog¢ao de outro método.

§ 3° A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de alteragao
ou de violagao.

§ 4° Na hipotese de que trata o § 3°, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

Art. 147 Os estabelecimentos devem arcar com os custos das analises em laboratérios credenciados ou conveniados,
bem como fornecer o material necessario para coleta, acondicionamento e remessa.

CAPITULO XIV
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 148 As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e procedentes de estabele-
cimentos sob inspecgao, tém livre transito e podem ser expostos ao consumo em territério municipal, desde que atendidas
as exigéncias contidas neste Decreto.

§ 1°. E proibida a comercializagdo de matérias-primas e os produtos de origem animal oriundos de outros muni-
cipios sob inspegdo do respectivo municipio, salvo nos casos em que o servi¢o de inspe¢cdo daquele municipio
e a empresa estejam aderidos a Consoércios, ao Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar,

Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF ou ao Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal -
SISBI-POA.

§ 2°. O estabelecimento com registro no Servigo de Inspe¢ado Municipal de Paraiso do Tocantins podera comerci-
alizar seus produtos fora do territério municipal quando aderidos a Consoércios, ao Sistema Unificado Estadual de
Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF ou ao Sistema Brasileiro de Inspe¢ao
de Produtos de Origem Animal - SISBI-POA

Art. 149 Verificado o descumprimento deste Decreto, a mercadoria sera apreendida pelo SIM, que |he dara o destino con-
veniente, devendo ser lavrado o respectivo termo de apreensao e inutilizagao, e auto de infragao, se for necessario.

CAPITULO XV

DAS INFRAGOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
SEGAO |

DAS INFRAGOES

Art. 150 Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude publica ou tenha
sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautela-
res:

|- apreensao do produto; Il- suspensao proviséria do processo de fabricagao ou de suas etapas; lll- interdi¢gdo do
estabelecimento; e V- coleta de amostras do produto para realizagido de analises laboratoriais.

Art. 151 Constituem infragbes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
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I- construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprova¢ao do SIM; |lI- ndo realizar as transferéncias de
responsabilidade ou deixar de notificar o comprador sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda; llI- utilizar rétulo
que nao atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica; IV- expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou em-
balagens em condigdes inadequadas; V- elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagédo, de formulagao
e de composicao registrados no SIM; VI- expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no
SIM; VII-desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagbes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos; VllI- rece-
ber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da comprova-
c¢ao de sua procedéncia; IX- expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento; X- utilizar pro-
dutos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior
a data de fabricagdo do produto; Xl- fraudar registros ou documentos oficiais sujeitos a verificagdo pelo SIM; Xll-ceder
ou utilizar de forma irregular carimbos oficiais, rétulos e embalagens; XllI- simular a legalidade de matérias-primas, de
ingredientes ou de produtos de origem desconhecida; XIV- embaracar a agdao de servidor do SIM no exercicio de
suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;
XV- desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM; XVI- produzir ou expedir produ-
tos que representem risco a saude publica; XVII- produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam
improprios ao consumo humano; XVIlI- nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
saulde ou aos interesses do consumidor; XIX- apresentar produtos alterados, fraudados, danificados por umida-
de ou fermentagao, rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades
ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagédo, na elaborag¢ao, na conservagao ou no acondicionamento;
XX- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal que contenham microrganismos patogénicos
em niveis acima dos limites permitidos em normas complementares e em legislagado especifica; XXI- apresentar
matérias-primas ou os produtos de origem animal que sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos
a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; XXII-
apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal em embalagens defeituosas, estufadas ou com seu
conteudo exposto a contaminagéao e a deterioragao; XXllI- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem
animal que estejam com o prazo de validade expirado; XXIV- apresentar as carnes ou os produtos carneos em
geral, que estejam mofados ou bolorentos, infestados por parasitas ou com indicios de agdo por insetos ou roe-
dores, com mau estado de conservagao, aspecto repugnante, sinais de deterioragao, sejam portadores de lesées
ou doengas, e apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

SEGAO II
DAS PENALIDADES

Art. 152 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo disposta neste Decreto, considerada a sua
natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes san¢des:

I- adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé; |- multa, nos casos nao compreendidos
no inciso |, tendo como valores fixados na Lei Municipal n°® 2.324/2024. 1ll- apreensao ou condenacgao das matérias-primas
e dos produtos de origem animal, quando n&o apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam, ou forem adulterados; IV- suspensao de atividade, quando causar risco ou ameacga de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embarago a acao fiscalizadora; V- interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando a
infracdo consistir na adulteragéo ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecéo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas; e VI- cassagao de re-
gistro do estabelecimento.
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Paragrafo unico: As multas a que se refere este Capitulo nao isentam o infrator da apreensao ou da inutilizagao
do produto, da interdi¢ao total ou parcial de instalagdes, da suspensao de atividades, da cassacio do registro do
estabelecimento ou de responderem de forma civil e penal, quando tais medidas couberem.

SEGAO Il
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 153 O descumprimento as disposigdes deste Decreto e as normas complementares sera apurado em processo ad-
ministrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragdo com Relato de Fatos da ocorréncia pelo
profissional responsavel que houver constatado a infragdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no 6rgéo.

Paragrafo unico. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a infra-
¢ao cometida e a base legal infringida, com assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado,
ao receber sua copia, caracterizam intimagao valida para todos os efeitos legais.

Art. 154 A defesa da empresa autuada, deve ser apresentada por escrito, em vernaculo e protocolizada no Secretaria
Municipal de Agricultura e Pecuaria, no prazo de 10 dez dias corridos, contados da data da cientificagao oficial.

Paragrafo unico. A autoridade competente para decidir o recurso é o Secretario da Secretaria Municipal de Agri-
cultura e Pecuaria.

Art. 155 O nao recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo transitado em
julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Municipio.

CAPITULO XVI
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 156 Os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspeg¢ao Municipal terdo o prazo de um ano, contado da data de
entrada em vigor, para se adequarem as novas disposigdes deste Decreto relativas as condi¢gdes gerais das instalagdes,
dos equipamentos e para regularizagdo documental.

Art. 157 Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execugao do presente Decreto, apds debatido pela equipe téc-
nica do SIM/POA, poderao ser resolvidos por meio de resolugdes, portarias e decretos baixados pela Secretaria Municipal
de Agricultura e Pecuaria de Paraiso do Tocantins.

Art. 158 Ficam revogadas todas as disposi¢des em contrario.
Art. 159 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do Tocantins, Estado do Tocantins, aos vinte e quatro (24) dias do
més de fevereiro (02) do ano de dois mil e vinte e cinco (2025).

CELSO SORES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

DECRETO N.° 1.232/2025

Decreto n.° 1.232/2025 Paraiso do Tocantins/TO, 25 de fevereiro de 2025.

“Dispbe sobre a nomeagao dos membros do Conselho Municipal de Meio Ambiente — COMMAP do Municipio de Paraiso
do Tocantins, e da outras providéncias”.
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O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCANTINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribuicdes legais
e conforme o disposto no art.95, inciso Il e IX da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins,

CONSIDERANDO o que dispde a Lei Municipal n° 2.157 de 15 de junho de 2021.
DECRETA:

Art. 1° Ficam nomeados os membros do conselho de Conselho Municipal de Meio Ambiente - COMMAP do Municipio de
Paraiso do Tocantins, ficardo assim constituidos pelos seguintes membros:

Orgao/Entidade Titular Suplente
) o . ) o Natalia Cabral Brandao
Secretaria Municipal de Educagéao Eldeane Pires da Conceicao .
Martins
) ) ) Bruno Tacito Morais de Olivei- . ]
Instituto Natureza do Tocantins (Naturatins) Israel Anténio da Silva

ra

Instituto de Desenvolvimento Rural do Estado do Tocan- | Anzeluci Fernandes de Souza ) .
] ) o Maria Helena Leal da Silva
tins (Ruraltins) Oliveira

Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Habitagdo e | Maria Aldenira de Sousa Car- | Maria Alice de Sousa Pres-
da Mulher valho tes

N . , ) Paulo Silvio Ponte Barrei-
Camara Municipal Alailson Lemos Pereira
ros

Secretaria Municipal de Industria, Comércio e Servigos | Joadson Rosario dos Santos Sharmilla Antonieta Favero

Secretaria Municipal de Meio Ambiente Wagner Marinho de Medeiros | Jakssael Pablo Rodrigues

) ) ) Rejane Freitas Benevides
Instituto Federal do Tocantins (IFTO) Italo Wanderley Almeida ,

Almeida
Secretaria Municipal de Infraestrutura, Obras e Mobilida- . . .
Marcélio de Souza Vieira Marcelo Lima de Moraes

de Urbana
Associacao de Catadores de Material Reciclavel Claudio Alves da Motta Oneide da Conceigéo Silva

Art. 2° As Sessdes do Conselho serao publicas, e suas decisdes serdo registradas em atas especificas e circunstancias.
Art. 3° Este decreto entra em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as disposicdes em contrario.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do Tocantins, Estado do Tocantins, aos vinte e cinco (25) dias do
més de fevereiro (02) do ano de dois mil e vinte e cinco (2025).

CELSO SORES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

ATO N.° 405/2025 — NM - JOSE CARLOS DE OLIVEIRA O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCAN-
TINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribui-
ATO N.° 405/2025 — NM . ) ] o
¢Oes legais e conforme o disposto no art.95, incisos Il e IX
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da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins re-
solve:

DESIGNAR:

JOSE CARLOS DE OLIVEIRA, para exercer a Fungao Co-
missionada de Administragao-Ill, FCA-3, junto a Secreta-
ria de Gestado, Planejamento e Inovacédo Tecnolégica -
SEGPLINT, a partir de 03 de fevereiro de 2025.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do To-
cantins, Estado do Tocantins, aos vinte e cinco (25) di-
as do més de fevereiro (02) do ano dois mil e vinte e
cinco (2025).

CELSO SOARES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins re-
solve:

DESIGNAR:

DIANITANIA SANTOS LIMA, para exercer a Fungéo Co-
missionada de Administragcao-IV, FCA-4, junto a Secreta-
ria de Gestao, Planejamento e Inovacado Tecnolédgica -
SEGPLINT, a partir de 03 de fevereiro de 2025.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do To-
cantins, Estado do Tocantins, aos vinte e cinco (25) di-
as do més de fevereiro (02) do ano dois mil e vinte e
cinco (2025).

CELSO SOARES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

ATO N.° 406/2025 — NM - JOSE MORAIS DE FREITAS

ATO N.° 406/2025 — NM

O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCAN-
TINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribui-
¢oes legais e conforme o disposto no art.95, incisos Il e IX
da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins re-
solve:

DESIGNAR:

JOSE MORAIS DE FREITAS, para exercer a Fungao Co-
missionada de Administragdo-Ill, FCA-3, junto a Secretaria
de Gestao, Planejamento e Inovag¢ao Tecnologica -
SEGPLINT, a partir de 03 de fevereiro de 2025.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do To-
cantins, Estado do Tocantins, aos vinte e cinco (25) di-
as do més de fevereiro (02) do ano dois mil e vinte e
cinco (2025).

CELSO SOARES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

ATO N.° 407/2025 — NM - DIANITANIA SANTOS LIMA

ATO N.° 407/2025 — NM

O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCAN-
TINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribui-
¢Oes legais e conforme o disposto no art.95, incisos Il e IX

paraisodotocantins.diarioeletronico.org

ATO N.° 408/2025 — NM - LARA JAQUELINE MARQUES
SANTOS

ATO N.° 408/2025 — NM

O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCAN-
TINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas atribui-
¢Oes legais e conforme o disposto no art.95, incisos Il e IX
da Lei Organica do Municipio de Paraiso do Tocantins re-
solve:

RESOLVE:

Nomear, LARA JAQUELINE MARQUES SANTOS, para
exercer o cargo em comissao de Gerente de Farmacia Ba-
sica, (DS -10), junto a Secretaria Municipal de Saude -
SEMUS, a partir de 12 de fevereiro de 2025.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do To-
cantins, Estado do Tocantins, aos vinte e cinco (25) di-
as do més de fevereiro (02) do ano dois mil e vinte e
cinco (2025).

CELSO SOARES REGO MORAIS

Prefeito Municipal

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

AVISO DE CANCELAMENTO

AVISO DE CANCELAMENTO
PROCESSO N° 217/2024
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CONCORRENCIA ELETRONICA (SRP) 03/2024

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALI-
ZADA PARA PRESTAGCAO DE SERVIGOS DE MANU-
TENGAO E CONSERVAGAO DE SINALIZAGAO VIARIA
DE RUAS E AVENIDAS NO MUNICIPIO DE PARAISO DO
TOCANTINS/TO, ATRAVES DA SECRETARIA MUNICI-
PAL DE INFRAESTRUTURA, SERVIGOS PUBLICOS E
IMPLEMENTOS AGRICOLAS DE PARAISO DO TOCAN-
TINS

ORGAO SOLICITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE
INFRAESTRUTURA, SERVIGOS PUBLICOS E MOBILI-
DADE URBANA

INFORMAMOS QUE ESTA CANCELADO O CERTAME-
SUPRA MENCIONADO, POR ORDEM DO ORGAO SOLI-
CITANTE.

Paraiso do Tocantins, 25 de fevereiro de 2025.

ERICK ANTONIO SANTOS LIMA

Agente de Contratagao

ATA DE REGISTRO DE PREGCOS N° 004/2025

PREGAO ELETRONICO (SRP) N° 042/2024

Aos 13 dias do més de fevereiro do ano de 2025 na sede da Prefeitura Municipal de Paraiso do Tocantins, localizada
na Avenida Transbrasiliana n°. 335 — CEP: 77.600-000 em Paraiso do Tocantins -TO, através da Secretaria Municipal
de Educagéo, inscrita no CNPJ sob o n°® 17.890.824/0001-87 neste ato representada pelo GestorVanderley José de
Oliveira, inscrito no CPF n° 820..508.561-72 e portador do Cl- RG n° 3.823.462 SSP-TO e o Agente de Contratagao o
Sr. Erick Antonio Santos Lima, inscrito no CPF n°® 965.417.171-68 e portador da Cl- RG n° 341104 SEJSP/TO, em con-
formidade com os resultados do PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PREGOS n° 042/2024, PROCESSO n°
24121/2024, devidamente adjudicado e homologado RESOLVE, nos termos da Lei Federal n® 14.133 de 2021, Decre-
to Municipal n° 861 de 2024, Decreto Municipal 1.115/2024 e Lei complementar n° 033 de 14 de junho de 2011 e suas
alteragdes, REGISTRAR OS PREGOS para AQUISIGAO DE GENEROS ALIMETICIOS PERECIVEIS E NAO PERECI-
VEIS, PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR AOS ALUNOS ATENDIDOS PELA REDE MUNICIPAL
DE ENSINO DE PARAISO, vinculado & Secretaria Municipal de Educagao, tendo os precos sido ofertados pelas licitan-
tes, cujas propostas de pregos foram classificadas como segue:

EMPRESA: E. A. C. COSTA JUNIOR LTDA

CNPJ: 36.118.557/0001-79

ENDEREGCO: 305 Sul Av Lo 05 Lote 02 Sala 03 - CEP: 77015438 Palmas - TO
TELEFONE: (63) 9986 - 3412

V.UNIT
(R$)

TOTAL
(R$)

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA

Inhame: in natura, fresco, tipo branco; formato ovalado e polpa
com coloragao branca; tamanho médio/grande; isento de sujida-
GAUCHO
VERDURAS

des e defeitos aparentes de ferimentos, podridao, deformagéao

56 650 | KG 11,28 |[7.332,00

grave e passado; com casca com textura rugosa na cor casta-
nho clara com faixas horizontais; o lote devera apresentar ho-

mogeneidade visual de tamanho e coloragéo; isento residuos
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de fertilizantes, parasitas e larvas, estar em 6timas condigdes
de consumo.

Milho de pipoca: (embalagem 500g). Milho de pipoca; de pri-

meira qualidade, beneficiado, polido, limpo; isento de sujidades,
72 70 PCT . B ) . PACHA 4,15 290,50
parasitas e larvas; admitindo umidade maxima de 14% por pe-

s0; acondicionado em saco plastico transparente, atéxico.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 7.622,50 (Sete mil, seiscentos e vinte e dois reais e cinquenta centavos).
EMPRESA: J M BRAGA COMERCIAL BRILHANTE - LTDA

CNPJ: 37.010.127/0001-00

ENDERECO: 403 Norte Avenida LO 10 - CEP: 77001493 — Palmas — TO.

TELEFONE: (63) 99992-3269

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA
¢ (R$) | (R$)

Batata inglesa: De 1° qualidade, madura, sem superficie pegajo-
sa, partes flacidas ou de consisténcias anormal, sem indicios de
fermentacgéo putrida, podriddo, esverdeamento, brotado, dano por
praga, ferimento, defeito de polpa. Suficientemente desenvolvida,
13 4900 | KG | firme e intacta, sem broto, sem lesbes de origem fisica ou mecéni- | CEASA | 5,00 24.500,00
ca (rachaduras, perfuragdes e cortes). Com coloragao uniforme,
desprovidas de odor ou sabor estranho, sem material terroso ou
sujidade, livre de substancias toxicas ou nocivas. Tamanho médio
e inteiro.

Beterraba: De 1° qualidade, sem defeitos e lesdes de origem fisi-
ca ou mecénica (rachaduras, perfuragdes e cortes), madura, sufici-
entemente desenvolvida, firme e intacta, sem broto, sem ferimen-
14 900 |KG |[to, podriddo ou passada, sem superficie pegajosa, partes flacidas | CEASA | 5,50 4.950,00
ou de consisténcia anormal, sem indicios de fermentagao putrida,
sem material terroso ou sujidade, livre de substancias téxicas ou
nocivas. Tamanho médio e inteiro.

Chuchu: De 12 qualidade, com tamanho e coloragéo uniformes,
suficientemente desenvolvido, com polpa intacta e limpa, sem bro-
tos, manchas, dolores ou outros defeitos que possam alterar sua
40 850 |KG |aparéncia, livre de terra aderente a casca e de residuos de fertili- | CEASA | 6,00 5.100,00
zantes, isento de umidade externa anormal, sem superficie pega-
josa ou de consisténcia anormal. Sem lesées de origem fisica e/ou
mecanica (rachaduras, perfuragdes e cortes).
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Polvilho doce: (embalagem 1Kg). De 12 qualidade, sem consis-
téncia anormal e sem indicios de fermentacao putrida. Embalagem
primaria plastica flexivel transparente atdxica e resistente, com

88 4300 | PCT | identificagao do peso. Validade: minima 3 meses a contar a partir | LOPES | 5,70 24.510,00
da data de fabricagdo. O Produto devera conter rotulagem, de
acordo as legislagdes vigentes - Resolugdo RDC n° 429, de 8 de
outubro de 2020.

Repolho branco: 12 qualidade, tamanho médio, aproximadamente
80% de maturacado, sem manchas, coloragao uniforme e brilho,

91 1400 | KG . o . CEASA |4,00 5.600,00
acondicionados em sacos de polietileno frestados, etiqueta de pe-

sagem

Uva, roxa: in natura, de primeira qualidade, fresca, sem lesdes,
101 | 580 |KG |sem sinais de apodrecimento, sem manchas, auséncia de residu- | CEASA | 22,74 |13.189,20
os terrosos, sujidades, parasitas e larvas. (CANCELADO)

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ R$ 64.660,00 (Sessenta e quatro mil e seiscentos e sessenta reais).
EMPRESA: JECIANE LOPES PEREIRA LTDA

CNPJ: 56.929.572/0001-04

ENDERECO: AV BERNARDO SAYAO - CEP: 77600000, Paraiso do Tocantins — TO.

TELEFONE: (11) 93949-2388

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA
(R$) | (R$)

Bolo de banana, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gra-
mas). Fabricagéo diaria com produtos de 12 linha, apresentar
textura com aspecto préprio nao amanhecido e nem pegajoso,
sabor e odor caracteristicos, com auséncia de sujidades, e isen-
to de substancias estranhas ao produto que sejam improprias
para o0 consumo ou que alterem suas caracteristicas naturais.
21 60 KG | Devera ser acondicionado em tabuleiros com capacidade para CASEIRO | 24,90 |1.494,00
50 pedacos, coberto com plastico filme transparente, atéxico,
limpo, nao violado, resistente e que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. Sera rejeitado o bolo quei-
mado ou mal assado, amanhecido, com aspecto “babento” ou
cheiro de “azedo”, bem como algum defeito de manuseio ou
transporte feito de forma inadequada.

Bolo de cenoura, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gra-
22 1.100 [ KG | mas). Fabricagao diaria com produtos de 12 linha, apresentar CASEIRO | 24,90 |27.390,00
textura com aspecto préprio ndo amanhecido e nem pegajoso,
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sabor e odor caracteristicos, com auséncia de sujidades, e isen-
to de substancias estranhas ao produto que sejam improprias
para 0 consumo ou que alterem suas caracteristicas naturais.
Devera ser acondicionado em tabuleiros com capacidade para
50 pedagos, coberto com plastico filme transparente, atdxico,
limpo, ndo violado, resistente e que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. Sera rejeitado o bolo quei-
mado ou mal assado, amanhecido, com aspecto “babento” ou
cheiro de “azedo”, bem como algum defeito de manuseio ou
transporte feito de forma inadequada. Podendo ser acrescido ou
nao de cobertura, de acordo com o cardapio da unidade.

Bolo de coco, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gramas).
Fabricagao diaria com produtos de 12 linha, apresentar textura
com aspecto proprio (ndo amolecido e nem pegajoso), cor pro-
pria (sem manchas esverdeadas ou azuladas), sabor e odor ca-
racteristicos, com auséncia de sujidades, e isenta de substanci-
as estranhas ao produto que sejam impréprias para 0 consumo
ou que alterem suas caracteristicas naturais. Devera ser acondi-
24 320 |KG , ) ) CASEIRO | 24,90 |7.968,00
cionado em tabuleiros com capacidade para 50 pedagos, cober-
to com plastico filme transparente, atéxico, limpo, nao violado,
resistente e que garanta a integridade do produto até o momen-
to do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado ou mal assado,
amanhecido, com aspecto “babento” ou cheiro de “azedo”, bem
como algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma
inadequada.

Bolo de laranja, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gramas).
Fabricagao diaria com produtos de 12 linha, apresentar textura
com aspecto proprio (ndo amolecido e nem pegajoso), cor pré-
pria (sem manchas esverdeadas ou azuladas), sabor e odor ca-
racteristicos, com auséncia de sujidades, e isenta de substanci-
as estranhas ao produto que sejam improprias para 0 consumo
ou que alterem suas caracteristicas naturais. Devera ser acondi-
25 50 KG , ) i CASEIRO | 24,90 | 1.245,00
cionado em tabuleiros com capacidade para 50 pedacos, cober-
to com plastico filme transparente, atdxico, limpo, nao violado,
resistente e que garanta a integridade do produto até o momen-
to do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado ou mal assado,
amanhecido, com aspecto “babento” ou cheiro de “azedo”, bem
como algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma
inadequada.
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Bolo de trigo, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gramas).
Fabricacao diaria com produtos de 12 linha, apresentar textura
com aspecto proprio (ndo amolecido e nem pegajoso), cor pro-
pria (sem manchas esverdeadas ou azuladas), sabor e odor ca-
racteristicos, com auséncia de sujidades, e isenta de substanci-
as estranhas ao produto que sejam impréprias para 0 consumo
ou que alterem suas caracteristicas naturais. Devera ser acondi-
28 40 KG CASEIRO | 24,90 |996,00
cionado em tabuleiros com capacidade para 50 pedacgos, cober-
to com plastico filme transparente, atéxico, limpo, nao violado,
resistente e que garanta a integridade do produto até o momen-
to do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado ou mal assado,
amanhecido, com aspecto “babento” ou cheiro de “azedo”, bem
como algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma

inadequada

Broa de fuba: (peso médio unitario 50 gramas). Composto de
fuba de milho enriquecido ¢/ acido folico, agucar, ovo, dleo, leite;
sal, erva doce, coco ralado, fermento e outros ingredientes per-
mitidos; embalagem primaria apropriada para alimentos; e suas
29 60 KG L ~ CASEIRO | 28,00 | 1.680,00
condicdes deverdo estar de acordo com a RDC 12/01, RDC
259/02, RDC 360/03, RDC 344/02, produto sujeito a verificacao
no ato da entrega aos procedimentos adm. determinados pela

ANVISA, com validade minima de 3 dias.

Enroladinho de queijo: (peso médio unitario 50 gramas). Pro-
duzido com produtos de 12 linha textura com aspecto proprio
(n&o amolecido e nem pegajoso), cor propria (sem manchas es-
verdeadas ou azuladas), sabor e odor caracteristicos, com au-
séncia de sujidades, e isenta de substancias estranhas ao pro-
duto que sejam imprdprias para 0 consumo ou que alterem suas
45 80 KG | caracteristicas naturais. Acondicionados em caixas descartaveis | CASEIRO | 24,43 | 1.954,40
de isopor, limpa, ndo violada, resistente e que garanta a integri-
dade do produto até o momento do consumo. Os salgados de-
verdo ser modelos ser modeladas uniformemente. Sera rejeita-
do o produto que estiver queimado ou cru, amanhecido, com as-
pecto “babento” ou cheiro de “azedo”, bem como algum defeito
de manuseio ou transporte feito de forma inadequada.

Pao bisnaga: (peso médio unitario 50g). Fabricagao diaria. O

pao devera estar embalado em sacos plastico transparente, de
77 1.400 | KG | maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera rejeitado | CASEIRO | 12,00 | 16.800,00
0 pao que estiver queimado ou mal assado, amanhecido, com
algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma inade-
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quada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de 12 li-
nha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagéo, também deve ter tamanho padrédo. O produto
nao pode ser entregue congelado.

Pao de batata: (peso médio unitario 50g). Fabricagao diaria. O
pao devera estar embalado em sacos plastico transparente, de
maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera rejeitado
0 pao que estiver queimado ou mal assado, amanhecido, com
78 1.400 | KG | algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma inade- CASEIRO | 11,90 | 16.660,00
quada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de 12 li-
nha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagao, também deve ter tamanho padréo. O produto
nao pode ser entregue congelado.

Pao de forma abdébora: (embalagem 500g). Massa leve, produ-
zida com ingredientes de 12 linha: fatiado. Sera rejeitado o pao
que estiver queimado ou mal assado, com odor e sabor desa-
gradavel, presenga de fungos e ndo sera permitida a adigao de
farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecgao.
79 260 |KG ) . i CASEIRO | 12,90 | 3.354,00
Isento de parasita, sujidades, larvas e material estranho. Acon-
dicionado em embalagem de polietileno resistente e atéxico,
contendo na embalagem a identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade, data de embalagem, peso liquido.

Validade minima de 03 (trés) dias a contar no ato da entrega.

Pao de forma: (embalagem 500g). Massa leve, produzida com
ingredientes de 12 linha: fatiado. Sera rejeitado o pao que estiver
queimado ou mal assado, com odor e sabor desagradavel, pre-
senca de fungos e ndo sera permitida a adicdo de farelos e de
corantes de qualquer natureza em sua confecgao. Isento de pa-
80 1.600 | KG CASEIRO | 7,00 11.200,00
rasita, sujidades, larvas e material estranho. Acondicionado em
embalagem de polietileno resistente e atéxico, contendo na em-
balagem a identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo
de validade, data de embalagem, peso liquido. Validade minima

de 03 (trés) dias a contar no ato da entrega.

Pao de hamburguer: (peso médio unitario 50g). Fabricacao

diaria. O pao devera estar embalado em sacos plastico transpa-
rente, de maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera
81 10 KG o - . , . | CASEIRO | 14,90 | 149,00
rejeitado o p&o que estiver queimado ou mal assado, amanheci-

do, com algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma

inadequada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de
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12 linha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito esta-
do de conservagao, também deve ter tamanho padrao. O produ-
to ndo pode ser entregue congelado.

Pao de hot dog: (peso médio unitario 50g). Fabricagéo diaria. O
pao devera estar embalado em sacos plastico transparente, de
maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera rejeitado
0 pao que estiver queimado ou mal assado, amanhecido, com
82 400 |KG |algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma inade- CASEIRO | 13,90 |5.560,00
quada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de 12 li-
nha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagéao, também deve ter tamanho padréo. O produto
nao pode ser entregue congelado.

Pao de leite: (peso médio unitario 50g). Fabricacao diaria. O
pao devera estar embalado em sacos plastico transparente, de
maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera rejeitado
0 pao que estiver queimado ou mal assado, amanhecido, com
83 2.200 | KG | algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma inade- CASEIRO | 13,90 |30.580,00
quada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de 12 li-
nha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagao, também deve ter tamanho padrédo. O produto
nao pode ser entregue congelado.

Pao de queijo: (peso médio unitario 50g). Fabricagéo diaria. O
pao devera estar embalado em sacos plastico transparente, de
maneira higiénica e ordenados, sem amassa-los. Sera rejeitado
0 pao que estiver queimado ou mal assado, amanhecido, com

algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma inade-

85 2.200 | KG - , , ) . CASEIRO | 21,00 |46.200,00
quada. O pao deve ser fabricado com matérias primas de 12 li-
nha, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagao, também deve ter tamanho padrédo. O produto
pode ser assado ou congelado, a depender da solicitagdo da

unidade.

Pao francés, assado: (peso médio unitario 50g). Fabricagdo
diaria, produzidos com produtos de 12 linha, apresentar textura
com aspecto proprio (ndo amolecido e nem pegajoso), cor pro-
pria (sem manchas esverdeadas ou azuladas), sabor e odor ca-
86 8.200 | KG o L. . L CASEIRO | 12,00 |98.400,00
racteristicos, com auséncia de sujidades, substancias estranhas
ao produto que sejam improprias para o consumo ou que alte-

rem suas caracteristicas naturais. Estar acondicionado em saco

de polietileno transparente, atéxico, limpo, nao violado, resisten-
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te e que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. Os paes deverao ser modelados uniformemente com
peso aproximado de 50 gramas cada unidade de pao, com tem-
po de fermentagédo de 12 horas. Sera rejeitado o pao que estiver
queimado ou mal assado, amanhecido, com algum defeito de
manuseio ou transporte feito de forma inadequada. O produto
nao pode ser entregue congelado.

Rosca doce: (peso médio unitario 50g). Fabricagao diaria, pro-
duzida com produtos de primeira qualidade, textura com aspec-
to proprio (ndo amolecido e nem pegajoso), cor propria (sem
manchas esverdeadas ou azuladas), sabor e odor caracteristi-
cos, com auséncia de sujidades, e isenta de substancias estra-
nhas ao produto que sejam impréprias para 0 consumo ou que
92 5800 | KG alterem suas caracteristicas naturais. Devera ser acondicionada CASEIRO | 13.90 | 80.620.00
em bandejas descartaveis de isopor e cobertas por plastico fil-
me transparente, atoxico, limpo, nao violado, resistente e que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
As roscas deverao ser modeladas uniformemente. Sera rejeita-
do o produto que estiver queimado ou mal assado, amanhecido,
com algum defeito de manuseio ou transporte feito de forma ina-
dequada. Pode considerar rosca doce ou pao doce.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 352.250,40 (Trezentos e cinquenta e dois mil, duzentos e cinquenta reais e qua-
renta centavos).

EMPRESA: LUMINATA DISTRIBUIDORA LTDA

CNPJ: 17.930.584/0001-05

ENDERECO: Rua Amancio de Moraes - CEP: 77600000, Paraiso do Tocantins — TO.
TELEFONE: (63) 3361-2551

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA
(R$) | (R$)

Abdbora cabotia: Livre da maior parte possivel de terra
aderente a casca e de residuos de fertilizantes. De colhei-
ta recente, boa qualidade, inteira, tamanho médio, lisa,

03 2.800 | KG ) o ) ) CEASA 2,52 7.056,00
com polpa intacta, com coloragao tipica da variedade. Li-
vres de machucaduras, bolores ou outros defeitos que

possam alterar sua aparéncia e qualidade.

Biscoito de polvilho doce, tipo peta: (embalagem 140 BISCOITO SU-
15 1.100 | PCT i i ) 4,48 49.280,00
gramas). Contendo polvilho azedo, isento de gordura hi- PER
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drogenada e agucar. Embalado em sacos plasticos resis-
tentes. O produto deve estar com suas caracteristicas fisi-
cas intactas (ndo quebrados). No seu rétulo devera conter
informagéao nutricional e o prazo de validade visivel. Vali-
dade minima de 2 meses a contar da data da entrega.
Produto de primeira qualidade.

Cereal infantil em pd, complemento alimentar: (emba-
lagem 180 gramas). Ingredientes minimos: farinha de trigo
enriquecida, farinha de milho e farinha de arroz, contendo
carbonato de calcio, enriquecido com vitaminas e mine-
38 20 PCT | rais. Embalagem Primaria: Produto com rétulo contendo ARROZINA 5,40 108,00
as informacdes de forma indelével quanto a especificagao,
composicao, data de validade, fabricagado e lote. O produ-
to devera apresentar validade minima de trés meses no
momento da entrega.

Coco ralado: (embalagem 100 gramas). Polpa de coco
parcialmente desengordurada, desidratado, fina, sem adi-
¢ao de agucar, sem conservantes, corantes e outros aditi-
vos utilizados em alimentos ultraprocessados. Sem gordu-
ras trans, gluten e nem colesterol. Embalagem primaria
polietileno, nao furadas, estufadas, invioladas, livres de
impurezas, umidade, insetos, microrganismos ou outras
41 170 |PCT |, UNICOCO 3,03 515,10
impurezas que venham a comprometer o armazenamento
e a saude humana. Obrigatério conter a data de fabrica-
¢ao e validade expressas na embalagem, bem como o nu-
mero do lote, de acordo as legislagdes vigentes - Resolu-
¢do RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020. Validade mini-
ma de 180 dias da data de entrega do produto. DEVE
SER DO TIPO SEM AGUCAR E SEM ADITIVOS.

Colorau: (embalagem 100 gramas). Produto puro, em p6
fino homogéneo, obtido de frutos maduros de urucum, lim-
pos. Cor: vermelho intenso, com cheiro e sabor préprios
para consumo humano, livre de impurezas. Obrigatério

42 3.000 | PCT | conter a data de fabricacdo e validade expressas na em- | SINHA 1,14 3.420,00
balagem, bem como o numero do lote, de acordo as legis-
lagbes vigentes - Resolugdo RDC n° 429, de 8 de outubro
de 2020. Validade minima 12 meses da data de fabrica-
¢ao do produto.
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Creme de leite: (embalagem 200 gramas). Creme de leite
e estabilizante fosfato de dissddico, com data de validade
44 2000 | CX ) , ) MOCOCA 2,85 5.700,00
estampada, de excelente qualidade. Validade minima de

06 meses a partir da data da entrega do produto.

Fermento bioldgico seco: Embalagem em tablete de
500 gramas. Hermeticamente fechada, vedada e resisiten-
50 120 | UND | te com data de fabricacdo. O produto devera apresentar FLEISCHMANN | 17,49 |2.098,80
validade minima de 02 meses a partir da data de entrega
naunidade requisitante.

Melao: De 1° qualidade, apresentando grau de maturagéo
tal que Ihe permita suportar a manipulacgao, o transporte e
a conservagao em condigdes adequadas para 0 consumo.
71 3000 [ KG [ Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Sem superficie | CEASA 5,58 16.740,00
pegajosa, partes flacidas ou de consisténcia ou cor anor-
mal, sem indicios de fermentagao putrida, tamanho nor-
mal e inteiro

Salsicha, tipo congelada: As salsichas deverao ter o pe-
so unitario de 40gr a 50gr, acondicionadas em embala-
gens a vacuo, transparente, atoxica, resistentes ao trans-
porte e armazenamento, contendo peso liquido de 3kg a
5kg por embalagem. Rotulagem em conformidade com a
94 190 | KG | legislacdo vigente e com o cédigo de defesa do consumi- | FRIATO 8,83 1.677,70
dor, carimbo n°® do SIF. O produto ndo devera apresentar
superficie Umida, pegajosa, exsudato ou partes flacidas
ou consisténcia anormal, com indicios de fermentagao pu-
trida. Validade néo inferior a 06 meses. Na entrega do

produto, devera ter data de fabricagdo maxima de 30 dias.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 86.595,60 (Oitenta e seis mil, quinhentos e noventa e cinco reais e sessenta
centavos).

EMPRESA: PRO-X DISTRIBUIDORA LTDA
CNPJ: 47.550.877/0001-10

ENDEREGO AV RIBEIRAO PRETO - CEP: 77600000, Paraiso do Tocantins — TO.
TELEFONE: (63) 99294-7344

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRICAO MARCA
¢ (RS) | (RS)

Alface lisa: (embalagem mago 200g). De 1° qualidade, com-
06 2.300 | MG : . - CEASA 8,50 19.550,00
pacta e firme, com folhas frescas e vigosas, sem lesdes de
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origem fisica ou mecanica, perfuragdes e cortes, tamanho e
coloragao uniformes, isentas de sujidades, parasitas e lar-
vas, acondicionada em embalagem plastica, com peso ex-
presso. Livres de residuos de fertilizantes.

Feijao carioca: (embalagem 1 Kg). Tipo 1, novo, constituido
de gréos inteiros grandes e sdos, aspecto brilhoso. integro,
de colheita recente, com aspecto, odor, cor e sabor proprio,
livre de insetos, parasitas, larvas, material terroso, sujidade
ou corpos estranhos, com grau de maturagao adequado pa-
48 7.800 | PCT | ra o consumo, sem sinais de germinagao ou residuos de fer- | KIKALDINHO | 4,86 37.908,00
tilizantes ou outras substancias quimicas. Embalagem pri-
maria — saco plastico transparente, resistente, atéxico, sela-
do/lacrado. Validade: De 12 (doze) meses a partir da data de
fabricacdo. Precisa da rotulagem, de acordo as legislagdes
vigentes - Resolugcao RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020.

Sal, iodado: (embalagem 01 kg). De 12 qualidade, refinado,
iodado e de mesa. Embalagem primaria plastica resistente,
transparente atoxico. Validade: minima de 12 meses a con-
93 2.200 | PCT L i PIRAMIDE 1,56 3.432,00
tar da data de fabricagao. O Produto precisa da rotulagem,
de acordo as legislagdes vigentes - Resolugdo RDC n° 429,

de 8 de outubro de 2020.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 60.890,00 (Sessenta mil, oitocentos e noventa reais).
EMPRESA: V M DISTRIBUIDORA LTDA

CNPJ: 27.886.905/0001-67

ENDERECO: R 01 - CEP: 77600000, Paraiso do Tocantins — TO.

TELEFONE: (63) 99222-1123

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD UND | DESCRICAO MARCA
¢ RS) | (RS)

Abacate: a granel. Fruta in natura, tipo abacate, espécie
manteiga. Apresentagao: adequado estado de maturacao
(impreterivelmente maduro, mas n&o passado/deteriora-
do), itengro, isento de lesGes ou danos; Polpa macia e bri-
01 90 KG Ihante; Coloragéo tipica da variedade; limpos e isentos de | CEASA 10,00 |900,00
manchas de qualquer natureza ou pedrado. Embalagens
limpas, secas, de material que nao provoque alteragdes
externas ou internas nos produtos e ndo transmita odos
ou sabor estranho aos mesmos.
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Agafrao, p6: (embalagem 100 gramas). integro sem irre-
gularidades no produto. Cheiro e aroma caracteristicos,
contendo identificacdo do produto, marca do fabricante,
04 4,200 |PCT |data da fabricacéo e prazo de validade. O produto devera | VITORIA 1,95 8.190,00
conter rotulagem, de acordo as legisla¢des vigentes - Re-
solugdo RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020, validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Amido de milho: (embalagem 500 gramas). Produto ami-
laceo extraido de milho fabricadas a partir de matérias pri-
mas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, fungos ou
parasitas, livre de umidade, fermentacéo ou rango. O ami-
do deve produzir ligeira crepitagdo usando comprimido
entre os dedos. Embalagem original de fabrica de 500

08 300 PCT | (quinhentas) gramas com identificacdo do produto, dos in- | AMIBELLA | 3,40 1.020,00
gredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante
e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido
e rotulagem de acordo com a legislagdo. O produto deve-
ra ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes -
Resolugao RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020. Valida-
de minima: 6 meses a contar da data de entrega.

Apresuntado fatiado resfriado: produto carneo industri-
alizado cozido, obtido a partir de carne de pernil e/ou pa-
leta de suino, adicionados de ingredientes e submetido ao
processo de cozimento adequado, permitida adigdo maxi-
09 430 KG ma de 2,5 % de proteinas n&o carnicas, 12% de gordura e | FRICO 18,90 |[8.127,00
5% de carboidratos, isento de sujidades. Embalagem até-
xica a vacuo de 1 a 2Kg. O produto deve estar no terco
inicial de sua validade. Entrega sob condi¢des recomen-
dadas de refrigeracao.

Aveia em flocos: (embalagem 170 gramas). Produto re-
sultante da moagem de gréos de aveia apos limpeza e
classificagdo. Em porgao de 30g conter no maximo: 110k-
cal e 2,5g gorduras totais; no minimo 4g de proteina e
2,5g de fibra alimentar; ndo conter sédio nem agucar sim-
11 1.000 |PCT | ples e conter ferro. Embalagem contendo 165 gramas. NATURALE | 2,76 2.760,00
Deve conter no rétulo identificagdo do produto e prazos
de fabricacdo e validade. Nao podera conter em 100g do
produto mais que 550mg de sédio e 5,5g de gordura satu-
rada. O produto devera ser rotulado de acordo com as le-
gislagdes vigentes - Resolugdo RDC n° 429, de 8 de outu-
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bro de 2020. Validade minima: 6 (seis) meses a contar da
data de entrega.

Biscoito de queijo: (peso médio unitario 50 gramas). Fa-
bricagao diaria, produzido com produtos de primeira linha,
apresentar textura com aspecto proprio (ndo amolecido e
nem pegajoso), cor prépria (sem manchas esverdeadas
ou azuladas), sabor e odor caracteristicos, com auséncia
de sujidades, e isenta de substancias estranhas ao produ-
to que sejam improprias para o consumo ou que alterem
16 580 KG . . PANIFICA 29,00 |16.820,00
suas caracteristicas naturais. Devera ser embalado em
saco de polietileno transparente, atdxico, limpo, nao viola-
do, resistente e que garanta a integridade do produto até
o momento do consumo. Os biscoitos de queijo deverao
ser modelados uniformemente. Sera rejeitado o biscoito
queimado ou mal assado, amanhecido, com algum defeito
de manuseio ou transporte feito de forma inadequada.

Biscoito doce, tipo rosquinha, sabor coco: (embala-
gem 300 gramas). Deverao ser fabricados a partir de ma-
térias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, pa-
18 450 PCT | rasitos, devendo estar em perfeito estado de conserva- BELMA 4,40 1.980,00
¢ao. Sao rejeitados os biscoitos ou bolachas mal assadas,
queimadas de caracteres organolépticos anormais. Nao
podera apresentar umidade ou biscoitos quebrados.

Bolo de abacaxi, tipo caseiro: (peso médio unitario 50
gramas). Fabricacdo diaria com produtos de 12 linha,
apresentar textura com aspecto proprio ndo amanhecido
€ nem pegajoso, sabor e odor caracteristicos, com ausén-
cia de sujidades, e isento de substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias para 0 consumo ou que al-
20 -0 KG terem suas cara.lcterl’sticas natu.rais. Devera ser acondicio- PANIFICA 2069 |2.078,30
nado em tabuleiros com capacidade para 50 pedacos, co-
berto com plastico filme transparente, atéxico, limpo, nao
violado, resistente e que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. Sera rejeitado o bolo quei-
mado ou mal assado, amanhecido, com aspecto “baben-
to” ou cheiro de “azedo”, bem como algum defeito de ma-
nuseio ou transporte feito de forma inadequada.

Bolo de chocolate, tipo caseiro: (peso médio unitario 50
23 430 KG . ) PANIFICA 26,00 |11.180,00
gramas). Fabricagao diaria com produtos de 12 linha,
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apresentar textura com aspecto proprio (ndo amolecido e
nem pegajoso), cor prépria (sem manchas esverdeadas
ou azuladas), sabor e odor caracteristicos, com auséncia
de sujidades, e isenta de substancias estranhas ao produ-
to que sejam improprias para o consumo ou que alterem
suas caracteristicas naturais. Devera ser acondicionado
em tabuleiros com capacidade para 50 pedagos, coberto
com plastico filme transparente, atdxico, limpo, nao viola-
do, resistente e que garanta a integridade do produto até
0 momento do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado
ou mal assado, amanhecido, com aspecto “babento” ou
cheiro de “azedo”, bem como algum defeito de manuseio
ou transporte feito de forma inadequada. Podendo ser
acréscido ou nao de cobertura, de acordo com o cardapio
da unidade.

Bolo de mandioca, tipo caseiro: (peso médio unitario 50
gramas). Fabricagao diaria com produtos de 12 linha,
apresentar textura com aspecto proprio (ndo amolecido e
nem pegajoso), cor propria (sem manchas esverdeadas
ou azuladas), sabor e odor caracteristicos, com auséncia
de sujidades, e isenta de substancias estranhas ao produ-
to que sejam improprias para o consumo ou que alterem
26 150 KG suas caracteristicas naturais. Devera ser acondicionado PANIFICA |26,50 |3.975,00
em tabuleiros com capacidade para 50 pedacos, coberto
com plastico filme transparente, atéxico, limpo, nao viola-
do, resistente e que garanta a integridade do produto até
0 momento do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado
ou mal assado, amanhecido, com aspecto “babento” ou
cheiro de “azedo”, bem como algum defeito de manuseio
ou transporte feito de forma inadequada

Bolo de milho, tipo caseiro: (peso médio unitario 50 gra-
mas). Fabricacéo diaria com produtos de 12 linha, apre-
sentar textura com aspecto préprio (ndo amolecido e nem
pegajoso), cor propria (sem manchas esverdeadas ou
azuladas), sabor e odor caracteristicos, com auséncia de
27 360 KG . i o PANIFICA |26,50 |9.540,00
sujidades, e isenta de substancias estranhas ao produto
que sejam improprias para 0 consumo ou que alterem su-
as caracteristicas naturais. Devera ser acondicionado em
tabuleiros com capacidade para 50 pedagos, coberto com

plastico filme transparente, atoxico, limpo, ndo violado, re-
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sistente e que garanta a integridade do produto até o mo-
mento do consumo. Sera rejeitado o bolo queimado ou
mal assado, amanhecido, com aspecto “babento” ou chei-
ro de “azedo”, bem como algum defeito de manuseio ou
transporte feito de forma inadequada.

Canela em pé: (embalagem 100 gramas). Canela prove-
niente de cascas sas, limpas e secas. Caracteristicas: po
fino e homogéneo, com aspecto cheiro aromatico e sabor
préprios, livre de sujidades e materiais estranhos a sua
espécie, acondicionada em saco plastico transparente e
atoéxico ou em condicionado em saco de polietileno, inte- RS
32 80 PCT | gro, atéxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. | VITORIA 5.75 R$ 460,00
Demais condigdes de acordo com as normas de saude/
sanitarias vigentes (ANVISA, SIF e outras). A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacédo e
procedéncia, nimero do lote, data de fabricacdo, data de
validade, quantidade do produto. Validade minima de 4
(quatro) meses.

Cheiro verde: (embalagem macgo 150 gramas). Folhas in-
teiras, com talo, graudas, sem manchas, com coloracéo

39 1.900 | MC ) ) i . | CEASA 7,00 13.300,00
uniforme, turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvi-

das.

Couve manteiga: (embalagem maco 200 gramas). Otima
qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tragos de
descoloragao turgescente, intactas, firmes e bem desen-
volvidas. Deverao apresentar coloragao e tamanhos uni-
43 2.600 | MC formes e tipicos da variedade. Nao serao permitidos de- CEASA 8,00 20.800,00
feitos nas verduras que afetem a sua formacgéo e a sua
aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, néo es-
tar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou me-
canica que afete a aparéncia.

Feijao preto: (embalagem 1 Kg) - tipo 1, novo, constituido
de graos, inteiros e sadios com umidade maxima permiti-
da de 15%, isento de misturas de outras espécies. acon-
49 80 PCT | dicionado em embalagem plastica, transparente, atdxica e | KALDINHO | 7,00 560,00
contendo todos os dados de identificagao, inspegéo e vali-
dade; de 12 (doze) meses, a partir da data de fabricagao.
O Produto Precisa da rotulagem, de acordo as legislagdes
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vigentes — Resolugdo RDC n° 429, de 8 de outubro de
2020

Fermento em pé, quimico: (embalagem 100 gramas) De
1° qualidade, composto por amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato de sédio e
carbonato de célcio. Embalagem com identificagdo do

51 2.000 |UND ) ) .| CAIPIRA 2,99 5.980,00
produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso li-
quido. Precisa da rotulagem, de acordo as legislagdes vi-
gentes - Resolugao RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020.

Validade: 6 meses.

Flocos de arroz, para cuscuz: (embalagem 500 gra-

mas). Pré-cozido p/ cuscuz, enriquecido c/ ferro, plastica
resistente, selada/lacrada, que ndo permite rompimento
do lacre. A embalagem devera conter externamente os R$
52 120 PCT . e L , TIO JORGE R$ 238,80
dados de identificagcao, procedéncia, rotulo com informa- 1,99
¢bes nutricionais de acordo as legislagdes vigentes - Re-
solugdo RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020. Validade

minima de 6 meses.

Flocos de milho, para cuscuz: (embalagem 500 gra-
mas). Pré-cozido p/ cuscuz, enriquecida c/ ferro, embala-
gem plastica, hermeticamente fechada, que ndo permite
rompimento do lacre. A embalagem devera conter exter- SANTA
53 18.400 | PCT | namente os dados de identificagcao, procedéncia, informa- CLARA 1,49 27.416,00
¢des nutricionais, numero de lote, quantidade do produto,
de acordo as legislagdes vigentes - Resolugdo RDC n°
429, de 8 de outubro de 2020 Validade minima de 6 (seis)

meses a partir da data de entrega.

logurte, morango: (embalagem unitaria 1,250 KG). Pro-
duto obtido pela fermentagao do leite parcialmente desna-
tado, por fermentos lacticos préprios, adicionado de agu-
car e polpa de fruta (morango) que caracteriza o sabor e
outras substancias alimenticias aprovadas pela legislagao
57 260 KG . i . , PULSE 10,25 |2.665,00
€ que ndo interfiram no processo de fermentagao do leite,
as quais deverao ser mencionadas. O produto devera es-
tar de acordo com a legislagéo vigente, o produto deve
apresentar consisténcia liquida, cor, odor, sabor e textura

caracteristicos.
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Leite de vaca integral, UHT: (embalagem 01 litro). Liqui-
do, fluido, homogéneo, de cor branca, opaca, esterilizada,
em embalagem original de fabrica, com identificagéo do
produto, ingredientes, informagdes nutricionais, marca do
fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade,
60 53.500 | L . . - 3A 4,95 264.825,00
peso liquido e rotulagem de acordo com a legislacdo. Pro-
duto precisa da rotulagem, de acordo as legislagdes vi-
gentes - Resolugao RDC n°® 429, de 8 de outubro de 2020.
Validade: 4 meses. NAO PODE SER DOS TIPOS DES-

NATADO OU SEMIDESNATADO.

Macarrao trigo, tipo parafuso: (embalagem 500 gra-
mas). Elaborado com sémola de trigo, devera ser fabrica-
do a partir de matérias primas de 12 qualidade. Nao deve-
ra ser turvas, ndo podendo estar fermentadas ou rango-
sas. Na embalagem n&o podera haver a mistura de outros
64 18.700 | PCT | . LILITA 2,29 42.823,00
tipos de macarrdo. Deve constar na embalagem data de
validade, sendo a validade minima de 06 meses a partir
da data de fabricagao do produto. O produto precisa da
rotulagem, de acordo as legisla¢des vigentes - Resolucéo

RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020.

Mamao formosa: Devera ser procedente de espécimes

vegetais genuinos e saos, ser fresco, ter atingido o grau

maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade,
apresentar grau maximo de maturagéao tal que lhes permi-
ta suportar a manipulagéo, transporte e conservagéo em

65 1.900 |KG . . CEASA 6,10 11.590,00
condigdes adequadas para o consumo, estar livre de en-
fermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por
qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que afete a
sua aparéncia e a polpa. Nao serao permitidos manchas

ou defeitos na casca.

Mandioca, crua, descascada e congelada: De 1° quali-
dade, congelada, polpa branca. Nao apresentar os defei-
tos como: passada, amarelada, escurecida e deformagao
grave. O produto devera ser acondicionado em embala-
gem confeccionada com material apropriado e atdxico,
66 4400 |KG o CEASA 6,99 30.756,00
com, pelo menos, a face principal transparente, de modo
a permitir a perfeita visualizagdo do produto, com dados
de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
data de validade, quantidade do produto. Produto devera
conter rotulagem, de acordo as legislagdes vigentes — Re-
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solugao RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020. Validade
de no minimo 3 meses a contar a partir da data de entre-

ga.

Manga tommy: fruto de tamanho médio, com caracteristi-
cas integras e de primeira qualidade; fresco, limpo, colo-
ragao uniforme; aroma, cor e sabor tipicos da espécie,
apresentando grau de maturacéo tal que lhe permita su-
portar a manipulagao, o transporte e a conservagao em
67 1.800 |KG CEASA 4,97 8.946,00
condi¢des adequadas para o consumo; isento de sujida-
des, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderi-
dos a superficie externa. Nao deve apresentar quaisquer
lesbes de origem fisica, mecéanica ou biolégica; livre de
residuos de fertilizantes.

Manteiga de leite: (embalagem de 500g). Manteiga, de
primeira qualidade, obtida do creme de leite (nata) padro-
nizado, pasteurizado e maturado, com teor minimo de
80% de lipideos. A matéria gorda da manteiga devera es-
tar composta exclusivamente de gordura lactea. Deve ser
isenta de: gordura vegetal hidrogenada, trigo, derivados e
68 3.800 | UNID. | tragos, gluten e aditivos artificiais. Embalagem com dados | MEL 20,97 | 79.686,00
de identificacdo, data de fabricagéo e validade, lote, o pro-
duto devera conter rotulagem de acordo as legislagdes vi-
gentes - resolugdo RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020,
contendo obrigatoriamente a comprovagao da inspecgéo e
registro no SIF, SIE ou SIM. Validade de, no minimo, 4

meses.

Milho para canjica: (embalagem 500g). Milho de canjica
amarela; de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo;
73 390 PCT |isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umida- | SINHA 2,12 826,80
de maxima de 14% por peso; acondicionado em saco
plastico transparente, atoxico.

Ovo, de galinha, inteiro, cru: (cartela com 12 unidades/
600g) Ovos brancos, tipo: EXTRA. Casca lisa, nao trinca-
da, pouco porosa, sem manchas ou sujidades, sem ra-
chaduras, isento de podridao e fungos, substancias toxi-
76 4400 |Dz , CEASA 7,70 33.880,00
cas, cor, odor e sabor anormais. Deve ser entregue em
embalagem (pente) apropriada com 12 unidades, conten-
do rotulagem, de acordo com as legislagdes vigentes -

Resolucao RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020, conten-
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do obrigatoriamente a comprovagao da inspegao e regis-
tro no SIF, SIE ou SIM. Validade minima de 20 dias a par-
tir da data de producéo

Pao de milho: (peso médio unitario 50g). Fabricagao dia-
ria. O pao devera estar embalado em sacos plastico
transparente, de maneira higiénica e ordenados, sem
amassa-los. Sera rejeitado o pdo que estiver queimado ou
mal assado, amanhecido, com algum defeito de manuseio
84 180 KG PANIFICA | 14,70 |2.646,00
ou transporte feito de forma inadequada. O pao deve ser
fabricado com matérias primas de 12 linha, isentos de ma-
téria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conserva-
¢ao, também deve ter tamanho padréo. O produto nao po-

de ser entregue congelado.

Suco de uva integral, sem adigdo de agucares: (emba-
lagem 1 litro). Composto liquido extraido da fruta, na con-
centragao natural, com qualidade do liquido obtido da fru-
ta madura e saudavel, sem diluicdo, sem adigao de agu-
car e sem adigao de agua ou sélidos soluveis, por proces-
samento tecnoldégico adequado e submetido a tratamento
que assegure sua apresentagdo e conservagao, com as-
pecto, cor, cheiro e sabor préprios. O produto é destinado
ao consumo direto e submetido a tratamento e processa-
mento tecnoldgicos adequados que assegure a sua quali- CAMPO
95 6.100 |L dade e conservacao até o momento do consumo. Devera LARGO 11,95 | 72.895,00
estar isento de parasitas, leveduras e outras substancias
que indiquem manipulagéo defeituosa do produto. Ndo
podera conter corantes de qualquer natureza. Devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico sobre
as condic¢des higiénico sanitérias e as Boas Préticas de
Fabricagao e os Procedimentos Operacionais Padroniza-
dos para Estabelecimentos elaboradores/industrializado-
res. O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior
a até 90 dias da entrega e com validade minima de 180

dias.

Torrada: De 12 qualidade. Torrada feita de pao de sal, ti-
po francés, fatiados em pedacgos pequenos. Apresentagao
assado. Devidamente adicionados em embalagem plasti-
98 300 KG . . ) . PANIFICA 45,00 |13.500,00
ca, flexivel, atdxica e resistente, devera conter externa-
mente os dados de identificagdo, procedéncia e data de

validade.
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Trigo para quibe: (embalagem 500g). O produto devera
estar de acordo com a NTA 02 e 33 (Decreto 12.846/78),
RDC n° 259/2002, RDC n° 360/2003, Resolugdo/CD/FN-
DE n° 26/2013 e alteragbes posteriores. Ingredientes: tri-
go integral, quebrado e torrado. N&o devera conter outros
ingredientes. Ndo devera apresentar sujidades, materiais
99 380 KG terrosos, parasitos, larvas e matérias estranhas. Caracte- | PACHA 1,99 756,20
risticas: Aspecto, cor, odor e sabor préprios. Livre de mo-
fo e fermentagdo. Embalagem primaria: saco plastico, ato-
xico, resistente, hermeticamente fechado, lacrado, com
prazo de validade e lote indeléveis. Embalagem secunda-
ria: caixa ou fardo, resistente e lacrado. Rotulagem: Deve-
ra estar rotulado conforme legislagao vigente.

Uva passa, preta: sem sementes, composto 100% de
uva passa, sem adicao de outros ingredientes. Rétulo
100 |90 KG contendo identificagdo do produto, ingredientes, tabela VIOLETERA | 48,88 |4.399,20
nutricional, validade, peso, lote e fabricante. Produto com
validade minima de 6 meses no momento da entrega.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 705.519,30 (Setecentos e cinco mil, quinhentos e dezenove reais e trinta cen-
tavos).

EMPRESA: VILAS BOAS - COM. ATAC. DE ALIMENTOS LTDA

CNPJ: 42.188.247/0001-23

ENDERECO: Quadra ASR SE 95 Alameda 3 - CEP: 77023442 Palmas — TO.
TELEFONE: (63) 3216-1669

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA
(R$) | (R$)

Abacaxi: Deve ter colocaragao e formato uniforme. Deve estar
fresco, com aroma, cor e sabor proprios da espécie. Devera
apresentar grau de maturagéao tal que permita suportar a mani-
02 5.500 |[KG | pulagao, o transporte e a conservagdo em condi¢cdes adequa- CEASA (4,98 27.390,00
das para o consumo. Nao devem ter defeitos de natureza fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia. A casca e a polpa de-
verao estar intactas e firmes.

Banana prata: De 1° qualidade, graudas, em penca, apresen-

tando tamanho e coloragdo uniforme, com polpa e casca firmes
12 27.900 | KG . ) . CEASA (5,00 139.500,00
e intactas sem manchas marrons ou defeitos, nem danos fisi-

cos, mecanicos ou efeitos de pragas ser originario de plantas
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sadias, destinada ao consumo "in natura”, estar fresca e com
maturagéo de 70%.

Cenoura, crua: 1° qualidade, fresca e com grau de maturagéo
intermediaria. Apresentar odor agradavel, consisténcia firme,
nao apresentar perfuragées, machucados, nem ombro verde.
37 5.200 [KG | Corpo cilindrico uniforme, sem deformidade, sem danos fisicos | CEASA | 5,50 28.600,00
€ mecanicos oriundos do manuseio e transporte, de colheita re-
cente, livre de residuos de fertilizantes, devendo ser prioritaria-
mente organicos e/ou agroecoldgicos.

Linguica mista: (embalagem 1-2Kg). composta por carnes de
porco e boi, selecionadas, sem pimenta, com odor, sabor e cor
caracteristico, com carga maxima de 10% de gordura, sem par-
tes duras e nervuras e isenta de sujidades, resfriada e de exce-
lente qualidade, embalada em saco plastico transparente e at6-
xico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade
62 7.700 [KG |do produto até o momento de consumo, acondicionadas em AROMA | 16,00 | 123.200,00
caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncias, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, peso do produto, numero do
registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspegao de produtos de origem animal) e carimbo de inspegao
do SIF

Melancia: Devera ser procedente de espécimes vegetais ge-
nuinos e saos, serem frescos, ter atingido o grau maximo no ta-
manho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau
maximo de maturagéo tal que Ihes permita suportar a manipula-
70 5.900 |KG | céao, transporte e conservagao em condigdes adequadas para o | CEASA | 3,45 20.355,00
consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, nao
estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecani-
ca que afete a sua aparéncia e a polpa. Nao serao permitidos
manchas ou defeitos na casca.

Tomate: Com semente, cru, qualidade, tamanho médio, aproxi-
madamente 80% de maturacao, acondicionados em sacos de

97 1.600 |KG o ) . CEASA (5,00 8.000,00
polietileno frestados, etiqueta de pesagem, integros, tenros,

sem manchas, coloragéo uniforme e brilho

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 347.045,00 (Trezentos e quarente e sete mil e quarenta e cinco reais).
EMPRESA: WM COMERCIAL LTDA
CNPJ: 26.814.906/0001-33
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ENDERECO: Q 405 NORTE ALAMEDA 10 — CEP: 77002016 Palmas — TO.
TELEFONE: (63) 3214-5177

V.UNIT | TOTAL

ITEM | QTD | UND | DESCRIGAO MARCA
¢ (R$) | (R$)

Acucar, cristal: (embalagem 02 Kg). Coloragao branca,
especial, peneirado, isento de fermentagdes, matérias
terrosas, parasitas, odores e detritos animais e vegetais.
Embalagem: plastica, transparente, atdxica, resistente,
selada/lacrada, com identificacdo de peso. Validade: mi-
05 2.000 |PCT | | ECOACUCAR | 7,24 20.272,00
nima de 06 meses, a contar da data de entrega. O produ-
to devera conter rotulagem, de acordo as legislacdes vi-
gentes - Resolugédo RDC n° 429, de 8 de outubro de
2020. NAO PODE SER ADQUIRIDO POR CMEI'S COM

TURMAS DE MATERNAL E/OU BERGARIO.

Alho, cru: De 1° qualidade, sem partes flacidas ou de
consisténcia anormal, sem indicios de fermentagao putri-
da. Devera ser acondicionado em embalagem confeccio-
nada com material apropriado e atoéxico, com, pelo me-
07 2100 |KG | nos, aface principal transparente, de modo a permitir a GOIAS 18,94 |39.774,00
perfeita visualizagdo do produto. O produto devera conter
rotulagem, de acordo as legislagdes vigentes - Resolucéo
RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020. Validade: 90 dias
apo6s a data de empacotamento.

Arroz branco, tipo 1: (embalagem 05 Kg). Agulhinha
longo, fino, beneficiado, polido, grdos inteiros, sem barri-
ga branca, isentos de parasitas, mofo, odores estranhos,
substancias nocivas, matérias terrosas, detrito animal e
10 7.300 |[PCT |vegetal e outros. Embalagem: plastica, transparente, re- GRAODO 22,44 1163.812,00
sistente, atdxica, selada/lacrada, com identificagao de pe- CERADO
so. O produto devera ser rotulado de acordo com as le-
gislagdes vigentes - Resolugdo RDC n° 429, de 8 de ou-

tubro de 2020. Validade: 12 meses.

Biscoito doce, tipo maisena: (embalagem 350 gramas).
Deverao ser fabricados a partir de matérias primas séas e
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo es-
17 130 PCT | tar em perfeito estado de conservagao. Sao rejeitados os | LIANE 4,69 609,70
biscoitos ou bolachas mal assadas, queimadas de carac-
teres organolépticos anormais. Nao podera apresentar
umidade ou biscoitos quebrados
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Biscoito salgado, tipo cream cracker: (embalagem 350
gramas). Deverao ser fabricados a partir de matérias pri-
mas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,
19 2.500 | PCT | devendo estar em perfeito estado de conservagao. Sao LIANE 4,69 11.725,00
rejeitados os biscoitos ou bolachas mal assadas, queima-
das de caracteres organolépticos anormais. Nao podera
apresentar umidade ou biscoitos quebrados

Cacau em po6 100%: (embalagem de 1 Kg)Nao contem
glutem, ndo contem agucar preparado com ingredientes
sdos e limpo, sem farinha em sua formulagdo, com sabor,
cor e odor caracteristicos, contendo 500 grs ou 1kg,
acondicionado em embalagem de polietileno atéxico ou
30 1.100 | PCT o i o FRALIA 49,60 |[54.560,00
embalagem aluminizada, com identificagdo na embala-
gem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, for-
necedor, data de fabricagdo e validade. isento de sujida-
des, parasitas e larvas. validade minima de 06 (seis) me-

ses a contar da data de entrega.

Café, po, torrado: (embalagem 250 gramas). P6 fino, ho-
mogéneo, coloragdo castanho escuro. Embalado a va-
cuo, conter na embalagem dados dos produtos; identifi-
cagdao, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricio-
nais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. | SANTA CLA-
31 2.700 |PCT , 10,44 |28.188,00
Obedecer norma de qualidade recomendavel por ABIC/ RA
PQC. O produto devera ser rotulado de acordo as legisla-
¢oes vigentes - Resolugao RDC n°429, de 8 de outubro
de 2020. Validade minima 6 (seis) meses a contar da da-

ta de entrega do produto.

Carne bovina, costela: (embalagem 1-2 Kg). Carne bo-
vina, com 0sso, fresca, de qualidade, magra, apresenta-
¢ao serrada e sem impurezas, registro conforme a legis-
33 220 KG . o BOIBRASIL |17,94 |3.946,80
lagao vigente. Deve apresentar-se com aspecto proprio;
nao amolecido e nem pegajoso; com cor; cheiro e sabor

préprio; sem manchas esverdeadas; livres de parasitas.

Carne bovina, moida, 2?: (embalagem 1-2Kg). Carne bo-
vina com pouca gordura (tipo coxao duro/paleta) , moida,
fresca/nova e resfriada para entregar. Isenta de aditivos
34 15.400 | KG . . . BOIBRASIL 19,48 |299.992,00
ou substancias estranhas que sejam improéprias para con-

sumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas,

quimicas e organolépticas). Embalagem plastica transpa-
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rente préprias para alimentos, limpo, nao violado e resis-
tente, com peso de 1-2Kg. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (Frigorifico inspecionado),
peso, data que foi processado (moido), transportada em
veiculo refrigerado ou caixas térmicas higienizadas. Obri-
gatdrio que o produto contenha registro de inspecao sani-
taria. Validade 3 (trés) dias a partir da data de entrega.

Carne bovina, paleta: (embalagem 1-2Kg). Carne bovina
tipo paleta cortada em cubos pequenos ou em iscas, livre
de gordura aparente e substancias estranhas que sejam
improprias para o consumo e que alterem suas caracte-
risticas naturais (fisicas, quimicas e organolépticas). Pro-
duto fresco, processar/cortar e entregar resfriado em pa-
cotes plasticos préprios para alimentos com 1-2Kg do

35 5.800 |KG ) BOIBRASIL 29,74 |172.492,00
produto por pacote. Embalagem plastica transparente
préprias para alimentos, limpo, ndo violado e resistente.
Rotulo/etiqueta especificando, nome do produto, peso,
marca/procedéncia (Frigorifico) e data que foi processa-
do/cortada. Obrigatdrio ser produto com registro de ins-
pecao sanitaria e ser transportada em veiculo refrigerado
ou caixas térmicas higienizadas.

Cebola, crua: De 1° qualidade, firme, sem manchas ou
partes amolecidas, madura, sem superficie pegajosa,

36 6.300 |KG . . o CEASA 3,74 23.562,00
partes flacidas ou de consisténcia anormal, sem indicios

de fermentacao putrida. Tamanho médio e inteiro.

Farinha de mandioca, torrada: (embalagem 1 Kg). De
12 qualidade, tipo 1, grupo seca, subgrupo fina, isenta de
radical cianeto, sem sujidades embaladas e sem mofo.
Isentas de matérias terrosas, larvas, detritos animais e
46 3.500 | PCT |ranco. Classificagao fina. Embalagem: primaria - plastico | KICALDO 5,19 18.165,00
resistente, transparente atoxico. Validade: minima de 6
meses, a contar da data de fabricacao. Precisa da rotula-
gem, de acordo as legisla¢des vigentes - Resolugdo RDC
n® 429, de 8 de outubro de 2020.

Farinha de trigo: (embalagem 1 Kg). Sem fermento, de
12 qualidade, tipo 1, enriquecido de ferro e acido félico.

47 4.100 | PCT | Embalagens limpas, n&o violadas e resistentes, contendo | SOTRIGO 3,72 15.252,00
dados de identificacdo, procedéncia, informacgdes nutrici-

onais, lote, peso liquido. Com validade minima de 4 me-
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ses a partir da data de entrega. O produto precisa da ro-
tulagem, de acordo as legislagdes vigentes - Resolugao
RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020.

Frango, filé de peito: (embalagem aprox. 1 Kg). Conge-
lado, limpo com aspecto, ndo amolecido nem pegajoso,
cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprio, com auséncia de sujidades, parasitos e larvas. A
entrega deve ser refrigerada em carro préprio para entre-
ga de frios ou caixas térmicas higienizadas. Embalagem
primaria: em saco plastico, atoxico, limpo, ndo violado e
54 22.300 | KG | resistente, contendo externamente os dados de identifica- | BONASA 18,44 |411.212,00
¢ao, as procedéncias, data de validade, quantidade do
produto. O produto devera ser rotulado de acordo com as
legislagdes vigentes — Resolugdo RDC n° 429, de 8 de
outubro de 2020, contendo obrigatoriamente a comprova-
¢ao da inspecéo e registro no SIF, SIE ou SIM de Pal-
mas. Com validade minima de 2 meses a partir da data
de entrega, quantidade do produto.

Fuba de milho: (embalagem 500 gramas). Caracteristi-
cas técnicas: fuba mimoso de milho obtido pela moagem
do grao de milho, ndo devera estar umido, fermentado ou
rangoso. Livre de sujidades, materiais terrosos e frag-

55 160 PCT . . PACHA 1,97 315,20
mentos de insetos. Embalagem: Deve estar intacta, acon-
dicionada em pacotes hermeticamente selado. Prazo de
validade: minimo de 6 meses. Prazo de fabricagdo: maxi-

mo de 30 dias.

Laranja, péra, crua: In Natura, 12 qualidade — peso mé-
dio 200 g, casca lisa livre de fungos. Devem estar fres-
cas, integras, sem trago de descoloragdo ou manchas.
58 21.600 | KG L . CEASA 4,39 94.824,00
Isenta de substancia terrosa, sujidades ou corpos estra-
nhos, grau de maturagdo médio, transportadas em carros

higienizados e em temperatura ambiente.

Leite de vaca integral em pé: (embalagem 400 gramas).
Leite em pé integral instantdneo. P6 uniforme, sem gru-

mos. Sabor e odor agradaveis, ndo rangoso. Produto pro-
59 80 PCT | prio para consumo humano e em conformidade com a le- | ITALAC 13,68 |[1.094,40
gislagdo em vigor. Registro no 6rgdo competente. Infor-
magdes nutricionais e sobre o fabricante, caracteristicas

do produto, modo de preparo e prazo de validade devem
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estar impressos na embalagem. Precisa da rotulagem, de
acordo as legislagdes vigentes - Resolu¢gdo RDC n° 429,

de 8 de outubro de 2020. Validade: 4 meses. NAO PODE
SER DOS TIPOS DESNATADO OU SEMIDESNATADO.

Lingui¢a de frango: (embalagem 1-2Kg). Linguiga fresca
de carne de frango pura e limpa, de primeira qualidade,
apresentando-se gomos uniformes e adicionada de touci-
nho e condimentos naturais em proporgdes adequadas,
embalada em saco plastico transparente e atdxico, limpo,
nao violado, resistente, que garanta a integridade do pro-
61 1.600 |KG |[duto até o momento de consumo, acondicionadas em cai- | AMERICANA | 17,44 | 27.904,00
xas lacradas. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagcdo, procedéncias, informagdes nu-
tricionais, numero de lote, data de validade, peso do pro-
duto, niumero do registro do ministério da agricultura SIF/
DIPOA (departamento inspegao de produtos de origem
animal) e carimbo de inspecao do SIF.

Maca nacional fuji: Maca fresca, de primeira, com as-
pecto, cor, cheiro e sabor préprios. Com polpa firme e in-
tacta. Tamanho e coloragdo uniformes devendo ser bem
63 3.700 |KG |desenvolvida e madura. Isenta de enfermidades, material | CEASA 7,28 26.936,00
terroso e umidade externa anormal. Isenta de fertilizan-
tes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

Massa de mandioca: (embalagem de 1 Kg). Massa fres-
ca de mandioca ralada. O produto devera ser acondicio-
nado em embalagem confeccionada com material apro-
priado e atéxico, com, pelo menos, a face principal trans-
parente, de modo a permitir a perfeita visualizagdo do

69 150 KG ) o o SUCESO 12,96 |[1.944,00
produto, com dados de identificagédo, procedéncia, infor-
magodes nutricionais, data de validade, quantidade do pro-
duto. Produto devera conter rotulagem, de acordo as le-
gislagdes vigentes — Resolugdo RDC n° 429, de 8 de ou-

tubro de 2020.

Milho verde: in natura, apresentagédo em espiga, produto
fresco, tamanho médio a grande, com coloragéo dos

74 2.400 |KG [ graos amarelo claro. Deve estar integro, com gréos intei- | GOIAS 6,24 14.976,00
ros,sem podridao, fungos. Cheiro caracteristico do produ-

to, bem desenvolvido, com grdo de maturidade adequa-
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da. Isento de larvas, insetos e parasitas, bem como de
danos por estes provocados.

Oleo, de soja: (embalagem 900ml). De 1° qualidade,

100% natural, isento de outros 6leos ou outras matérias
75 7.800 |L . . VILA VELHA |7,94 61.932,00
estranhas ou produtos. Validade: minima de 06 meses, a

contar da data de fabricagao.

Polpa de frutas: (embalagem de 1 Kg). 100% natural,
obtida de frutos sadios e maturacao plena, através de
processos especificos a cada fruta nos sabores (abacaxi,
acerola, caja, caju, goiaba, manga, e etc), congelada sem
adi¢ao de agucar, conservantes, corante, e edulcorantes,
com aspecto, sabor, cor e odor proprios, ausente de

87 11.900 | KG | substancia estranhas. Devera estar acondicionada em NATURE 7,39 87.941,00
embalagem plastica, transparente, data de empacota-
mento e prazo de validade visiveis, sendo a ultima no mi-
nimo 4 meses a contar da data de entrega. Devem ser
atendidos os requisitos tecnoldgicos, sanitarios e de iden-
tidade e qualidade estabelecidos nas Leis 8.918/1994 ou
normas que a substitua, e nas normas regulamentadoras.

Queijo, tipo minas, curado e ralado: (embalagem 1Kg).
De 1° qualidade, ralado, manipulado em condi¢des higié-
nicas satisfatérias, embalagem integra, contendo dados
de identificacdo do produto, Nao congelado, prazo valida-
89 700 KG | de minima de 30 dias a partir da data de entrega. O Pro- | MEL 37,69 |[26.383,00
duto devera conter rotulagem, de acordo as legislacdes
vigentes - Resolugcao RDC n° 429, de 8 de outubro de
2020, contendo obrigatoriamente a comprovacéao da ins-
pecao e registro no SIF, SIE ou SIM.

Queijo, tipo mussarela: (embalagem 1Kg). Produto de
primeira qualidade; resfriado; proveniente de leite de bo-
vino, coalho, sal e aditivos permitidos pela legislagao vi-
gente — SEM ADICAO DE GLUTEN; Devera ser transpor-
tado em carros fechados refrigerados, em embalagens e
90 580 KG | temperaturas corretas (10°c ou de acordo com o fabrican- | MEL 36,74 |21.309,20
te) e adequadas, respeitando a caracteristicas do produ-
to. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagao nutricional, nu-
mero de lote, data de validade. Validade minima 3 meses

a partir da data de fabricagéo. O Produto precisa da rotu-
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lagem, de acordo as legislagdes vigentes - Resolugéo
RDC n°® 429, de 8 de outubro de 2020, contendo obrigato-
riamente a comprovacgao da inspegao e registro no SIF,
SIE ou SIM.

Tomate, extrato: (embalagem 300g) Concentrado 12
qualidade, puro, a base de tomate, sal e aditivos permiti-
dos pela legislagao vigente, cor vermelho, cheiro e sabor
caracteristico. Embalagem primaria plastica, flexivel, ato-
xica e resistente, devera conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia e data de validade. O Pro-
duto precisa da rotulagem, de acordo as legislagdes vi-
96 9.700 | UND - PRAMESA 1,94 18.818,00
gentes - Resolugédo RDC n° 429, de 8 de outubro de
2020. A Validade do produto devera ser de no minimo 6
meses a contar da data de entrega. NAO PODE SER
MOLHO DE TOMATE. DEVE SER FABRICADO EX-
CLUSIVAMENTE COM TOMATE, AGUA E/OU SAL.
DEVE SER FABRICADO SEM AGUCAR E SEM ADITI-
VOS.

TOTAL ESTIMADO DO VENCEDOR: R$ 1.647.939,30 (Um milhdo, seiscentos e quarente e sete mi, novecentos e trinta
e nove reais e trinta centavos).

TOTAL GERAL ESTIMADO: R$ 3.272.522,10 (trés milhdes, duzentos e setenta e dois mil, quinhentos e vinte dois
reais e dez centavos)

1. CONDIGOES GERAIS

1.1. Prazo de validade dos prec¢os registrados
a) O prazo de validade dos precos registrados sera de 12 (doze) meses, a partir da data de sua publicagao.
1.2. Condigdes para Contratagcao

a) Os licitantes vencedores e registrados, quando convocados, terdo o prazo de até de 02 (dois) dias para assinar o Termo
Contratual, podendo este prazo ser prorrogado a critério da Administragéo, por igual periodo e em uma vez, desde que
ocorra motivo justificado.

1.3. Condigdes de Pagamento

a) O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias, subsequentes a data de recebimento da nota Fiscal/Fatura;

b) O Setor Financeiro reserva-se do direito de solicitar impreterivelmente a qualquer momento, todas as certidées negati-
vas que comprovem a regularidade fiscal da contratada.

1.4. Das Assinaturas

Assinam a presente Ata do Pregao Eletrénico para Registro de Precos, as empresas abaixo discriminadas, através de
seus representantes legais, juntamente com o Gestor da Secretaria Municipal de Educagéo e o Gerenciador da ata.

PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCANTINS - em Paraiso do Tocantins, Estado do Tocantins, aos 13 dias
do més fevereiro de 2025.
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ERICK ANTONIO SANTOS LIMA
Agente de Contratacao
VANDERLEY JOSE DE OLIVEIRA
Secretario Municipal e Educagao
E. A. C. COSTA JUNIOR LTDA
CNPJ: 36.118.557/0001-79
J M BRAGA COMERCIAL BRILHANTE - LTDA
CNPJ: 37.010.127/0001-00
JECIANE LOPES PEREIRA LTDA
CNPJ: 56.929.572/0001-04
LUMINATA DISTRIBUIDORA LTDA
CNPJ: 17.930.584/0001-05
PRO-X DISTRIBUIDORA LTDA
CNPJ: 47.550.877/0001-10
V M DISTRIBUIDORA LTDA
CNPJ: 27.886.905/0001-67
VILAS BOAS - COM. ATAC. DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 42.188.247/0001-23
WM COMERCIAL LTDA
CNPJ: 26.814.906/0001-33
SECRETARIA GERAL DO GABINETE DO PREFEITO

EXTRATO DO 1° TERMO ADITIVO AO CONVENIO N°
02/2024

ESPECIE: 1° ADITIVO AO CONVENIO N° 02/2024
CONCEDENTE: GABINETE DO PREFEITO

CONVENENTE: ASSOCIAGAO FILANTROPICA CASA
DO CAMINHO RAQUEL MURCA

CNPJ/MF sob o n° 14.238.970/0001-34

OBJETO: O presente 1° Termo Aditivo tem como objeto a
prorrogacgao do prazo de vigéncia do convénio original,
por mais 90 (noventa) dias, em conformidade com o art.
106 da Lei Federal 14.133 de 01 de abril de 2021, nos ter-
mos da Justificativa e Solicitacdo de Aditivo e autorizagédo
concedida pelas autoridades competentes, anexos ao Pro-
cesso n° 595/2024.
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VIGENCIA: O presente 1° Termo Aditivo prorroga a vigén-
cia do convénio por mais 90 (noventa) dias.

BASE LEGAL: O presente 1° Termo Aditivo ao Convénio
de n° 002/2024, assinado aos 12 de setembro de 2024,
cujo objeto foi adjudicado a Convenente, tem como fun-
damento legal o art. 106 da Lei Federal 14.133 de 01
de abril de 2021, com suas altera¢6es posteriores, com
previsdo na Clausula Terceiro do Convénio Original,
justificativa do 6rgao e Solicitagdo de Termo Aditivo, devi-
damente autorizado pelas autoridades competentes, ane-
x0s ao Processo n° 595/2024.

VALOR: O 1° aditivo ndo altera o valor do convénio origi-
nal.

PROCESSO: 595/2024
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL,
DE HABITAGAO E DA MULHER

RESOLUGAO CMAS N° 154 DE 25 DE FEVEREIRO DE
2025.

Dispde sobre a aprovagdo da Reprogramagéo de Saldos
do ano de 2024, para o ano de 2025 dos recursos financei-
ros repassados pelo Fundo Nacional de Assisténcia Social
—FNAS, ao Fundo Municipal de Assisténcia Social - FMAS
Paraiso do Tocantins - TO.

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL -
CMAS de Paraiso do Tocantins - TO, em Reunido Ordina-
ria realizada no dia 25 de fevereiro de 2025, na Sala de
Reunides do Conselho Municipal de Assisténcia Social, no
uso da competéncia que lhe confere na lei Municipal n°
2194, de 15 de margo de 2022.

CONSIDERANDO as orientagtes referentes a aplicagéo e
reprogramacao dos recursos financeiros repassados pelo
Fundo Nacional de Assisténcia Social emitida pelo Ministé-
rio do Desenvolvimento Social e Combate a Fome;

CONSIDERANDO as orientagbes contidas na Portaria n°.
113 de 10 de dezembro de 2015, expedida pelo Ministério
de Desenvolvimento Social e Combate a Fome;

CONSIDERANDO as orientagbes contidas na Portaria n°.
580 de 31 de dezembro de 2020, expedida pelo Ministério
de Desenvolvimento Social e Combate a Fome;

CONSIDERANDO que os saldos existentes serao utiliza-
dos/reprogramados nas agdes correspondentes aos blocos
de Protecgao.

CONSIDERANDO a deliberagao da Plenaria realizada no
dia 25 de fevereiro de 2025 as 08:00 horas; em Ata de n°
146/2025.

CONSIDERANDO Portaria n°® 871/2023 do Ministério de
Desenvolvimento Social e Combate a Fome que regula-
menta as agdes do Programa de Fortalecimento Emergen-
cial do Atendimento do Cadastro Unico no Sistema Uni-
co da Assisténcia Social, instituido e aprovado por meio da
Resolugdo MDS/CIT n° 01, de 07 de fevereiro de 2023, da
Comissao Intergestores Tripartite (CIT) e Resolugao MDS/
CNAS n° 96, de 15 de fevereiro de 2023, do Conselho Na-
cional de Assisténcia Social (CNAS).
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CONSIDERANDO Portaria n° 886 de 19 de maio de 2023,
que dispoe sobre as transferéncias extraordinarias de
recursos pelo Ministério do Desenvolvimento e Assis-
téncia Social, Familia e Combate a Fome.

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a reprogramacéo dos saldos em 31/12/
2024, dos recursos financeiros repassados pelo Fundo Na-
cional de Assisténcia Social — FNAS, ao Fundo Municipal
de Assisténcia Social de Paraiso — TO, do ano de 2024 pa-
ra o ano de 2025.

Art. 2° - Bloco da Protegao Social Especial Conta 46.548-8:
Saldo em conta 31/12/24 R$88.013,64 restos a pagar R$
16.898,26 ficando o valor a ser reprogramado: R$
71.115,38

Art. 3° Bloco da Protecado Social Basica Conta: 42.542-7:
Saldo em conta 31/12/2024 R$ 190.591,15 restos a pagar
R$ 39.163,72 ficando o valor a ser reprogramado: R$
151.427,43

Art. 4° Programa BPC na EscolaConta: 45.603-9 Saldo em
conta 31/12/24 R$ 171,28 restos a pagar 0,00 ficando valor
a ser reprogramado: R$ 171,28

Art. 5° PROCARD SUAS Conta: 59.255-2 Saldo em conta
31/12/24 R$ 21.559,17 restos a pagar R$ 0,00 ficando o
valor a ser reprogramado: R$ 21.559,17

Art. 6° Bloco da Gestdo Do Programa Bolsa Familia e
CadUnico Conta:42.521-4 Saldo em conta 31/12/2024 R$
166.429,09 restos a pagar R$ 6.670,45 ficando o valor a
ser reprogramado: R$159.758,64

Art. 7° Bloco da Gestao do Programa Auxilio Brasil — IGD —
PAB Conta: 56.285-8 Saldo em conta31/12/2024 $2.341,86
restos a pagar 0,00 ficando ovalor a ser reprogramado: R$
2.341,86

Art. 8° - Bloco da Gestdo do SUAS Conta: 42.530-3 Saldo
em conta 31/12/2024 $ 90, 65 restos a pagar 0,00 ficando
o valor reprogramado: R$ 90,65

Art. 9° - Recurso SIGTV Custeio GND3 Conta: 60.818-1
Saldo em conta31/12/2024 R$ 149.082,83 restos a pagar
R$ 40.759,33 ficando ovalor a ser reprogramado: R$
108.323,50
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Art. 10° - Recurso SIGTV Estruturagdo da Rede Suas
Custeio Conta: 60.940-4 Saldo em conta 31/12/2024 R$
31.148,72 restos a pagar R$0,00 ficando ovalor a ser re-
programado: R$ 31.148,72

Art. 11°- Beneficios EventuaisConta: 46.148-2 Saldo em
conta31/12/2024 R$ 53.634,67 restos a pagar R$ 709,20
ficando ovalor a ser reprogramado: 52.925,47

Registre-se e Publique-se Paraiso do Tocantins — TO, 26
de fevereiro de 2025.

Maria Esmeralda Freire Souza

Presidente do CMAS

SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, TURISMO E
LAZER

PORTARIA/SECTUL N° 003/2025

A SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, TURISMO E
LAZER DE PARAISO DO TOCANTINS, através da Comis-
sado Especial de Credenciamento, no uso de suas atribui-
cOes legais e apos o periodo de inscrigbes (29/10/2024
a 31/12/2025) e o periodo de analise documental (26/02/
2025 e 27/02/2025),

RESOLVE:

Art. 1° PUBLICAR, nos termos do edital 05/2024/SEMAC-
TUR, a lista com as Pessoas Juridicas habilitadas para as
proximas fases.

Art. 2° A Fase Recursal, acontecera nos dias 28 de feverei-
ro a 7 de margo. Os interessados poderao interpor recursos
a avaliagao, no Portal de Compras Publicas.

Art. 3° Apés a Fase Recursal, os habilitados serdao convo-
cados para entrevistas, que acontecerao nos dias 10 e 11
de margo de 2025. Esta fase acontecera presencialmente
no Palacio da Cultura Cora Coralina com dia e horario mar-
cados com cada habilitado.

Art. 4° Esta Portaria entra em vigor na data de sua assina-
tura.

Gabinete da Secretaria Municipal de Cultura, Turismo e La-
zer de Paraiso do Tocantins, 26 de fevereiro de 2025.

Patricia Nascimento Silva
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Secretaria Municipal de Cultura, Turismo e Lazer
ANEXO |

Habilitados na fase de Analise Documental

Habilitado Modalidade

Ronice Marques | Instrutor de Arte e Cultura: Instru-

Calixto mento de sopro

Mayla Carvalho Instrutor de Arte e Cultura: Ballet Ju-

Rocha venil

AUTORIZAGAO DA AUTORIDADE COMPETENTE
PARA CONTRATAGAO DIRETA POR PORTARIA DE
RATIFICAGAO DE INEXIGIBILIDADE N° 04/2025

ASSUNTO: Prestagao de servigo de divulgagdo em Jornal
de Circulagao das acgdes da Secretaria Municipal de Cultu-
ra, Turismo e Lazer

Declaro como inexigivel a portaria de ratificacdo de inexi-
gibilidade do processo n°® 30725/2025, com fundamento no
art. 74, inciso |, da Lei n°. 14.133/21,e Parecer Referenci-
al Técnico Juridico a favor de OCCUR COMUNICACOES e
TECNOLOGIA LTDA , CNPJ: 13.306.192/0001-00, no va-
lor de R$ 5.000,00 (cinco mil reais), referente a presta-
¢ao de servigo de divulgagao em Jornal de Circulagédo das
acOes da Secretaria Municipal de Cultura, Turismo e Lazer,
tudo em conformidade com os documentos que instruem
este Processo n°® 30725/2025

Face ao disposto no art. 72, Paragrafo Unico, da Lei n°.
14.133/21, submeto o ato a autoridade superior para ratifi-
cacgao e devida publicidade.

Paraiso do Tocantins, 22 de janeiro de 2025.
Patricia Nascimento Silva

Secretaria Municipal de Cultura, Turismo e Lazer

SECRETARIA MUNICIPAL DE FINANCAS

PORTARIA/RECEITA/ N° 009/2025

Designa julgador de 1? Instancia administrativa, na for-
ma que especifica.
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O Senhor FABIO CANDIDO GALVAO, SECRETARIO DE instancia Gnica, de primeira instancia e de atos do Sim-
FINANCAS DE PARAISO DO TOCANTINS, ESTADO DO ples Nacional, até que seja efetivada a nomeagao do Su-
TOCANTINS, no uso de suas atribui¢cdes legais e conforme  perintendente Adjunto da Receita Municipal.

o disposto no art. 44, paragrafo Unico, inciso |l da Lei Orga-  art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publica-
nica do Municipio de Paraiso do Tocantins,

RESOLVE:

¢ao.

Paraiso do Tocantins, 26 de fevereiro de 2025.
Art. 1° Fica designada a servidora ISAULINA ROCHA SIR-  rABIO CANDIDO GALVAO

QUEIRA, Gerente do Cadastro Mobiliario de Contribuintes,

. . . Secretario de Financas
matricula 21121, para exercer as fung¢des de julgadora de

PORTARIA/RECEITA/N° 010/2025

Determina a baixa de oficio das inscricbes municipais do cadastro de Atividades Econémicas-Sociais que se encontram
baixadas na Receita Federal, conforme especifica.

O SECRETARIO MUNICIPAL DE FINANGAS, do Municipio de Paraiso do Tocantins/TO, no uso de suas atribuicées le-
gais e constitucionais, com fundamento no artigo 124 do Caédigo Tributario Municipal, vigente pela Lei 31 de 21 de junho
de 2010,

CONSIDERANDO as disposi¢des contidas no artigo 62 c¢/c o artigo 67, inciso Il do Decreto n® 580 de 19 de outubro de
2020, que trata do Regulamento do Cédigo Tributario Municipal,

CONSIDERANDO a necessidade de saneamento cadastral para langamento anual de oficio de taxas de Funcionamento e
Vigilancia Sanitaria, das atividades de carater habitual, de acordo com o disposto no artigo 67, | e VI do Cédigo Tributario
Municipal,

CONSIDERANDO as baixas realizadas no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas da Receita Federal do Brasil, a pedido
ou oficio, encerrando o funcionamento das atividades,

RESOLVE:

Art. 1° Realizar a baixa de oficio no Cadastro de Atividades Econdmicas-Sociais das inscrigdes municipais relacionados
no Anexo Unico desta Portaria, por se tratar de cadastros de atividades encerradas no CNPJ em nivel nacional.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.
Gabinete do Secretario de Financgas, aos 26 fevereiros 2025.
FABIO CANDIDO GALVAO

Secretario de Finangas

ANEXO UNICO

INSCRIGOES MUNICIPAIS BAIXADAS DE OFICIO

CNPJ BAIXADOS

Inscrigao muni- ~
CNPJ / CPF RAZAO SOCIAL

cipal
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08.089.545/
15137001 VIVIANE PEREIRA ROCHA
0001-28
13134701 08.012.607/ COOPERTTO-COOPERARTIVA DE TRANSPORTE DE CARGAS DO ESTADO
0001-01 DO TOCANTINS
08..047.233/ ~
15135601 0001-51 SANTA MONICA COM DE MATERIAIS P/ CONSTRUCAO
07.122.003/
15072801 REIS & BOTELHO LTDA
0001-47
24.579.149/
15655501 GRISANI & JARDIM LTDA
0001-35
11.100.134/
15370701 0001-09 GEREBAS CASAS DO LANCHE COMERCIO LTDA - ME
11.151.028/ ~
15241501 JOAO BATISTA CAVALCANTE DE SOUZA
0001-46
15231001 10.650.006/0001 | MARKA ENGENHARIA LTDA
13776201 974.561.791-15 | SEBASTIAO FERREIRA DA SILVA
10.813.270/
15226801 CELIA MARIA GOMES RODRIGUES
0001-75
10.680.472/
15221501 G. S. COMERCIO DE CALCADOS LTDA
0001-96
10.412.333/
15210201 PE COM PE COM. CALCADOPS LTDA
0001-81
09.532.075/
15194801 ELAINE CRISTINA IASEN
0001-98
09.373.703/
15186401 TARUMA COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
0001-30
09.169.829/
15177901 C. N. COMERCIO DE PECAS P/ VEICULO LTDA
000197
09.040.640/
15172001 L. W. MELLO LIRA
0001-08
08.047.233/ ~
15135601 0001-51 SANTA MONICA COM DE MATERIAIS P/ CONSTRUCAO LTDA — ME
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07.755.941/

15126801 CICERO CARDOSO ALVES
0001-84
05.026.303/ .

1499901 PARAISO RADIO TAXI LTDA - ME
0001-05
04.134.890/

1404901 WILTON LOPES ARRUDA
00001-85
04.348.812/ ~

1411101 A D REPRESENTACAO COMERCIAIS - ME
0001-83
04.412.578/

1414201 JALES LOPES TORRES
0001-06
04.461.171/

1416701 LIMIRO MARIANO DE MELO
0001-79
04.446.288/

1431401 ELIZANGELA LIMA SANTOS
0001-83
04.856.450/

1494001 BARROS & SOARES LTDA
0001-31
14.294.844/

15330101 0001-05 CARDOZO & CIA SERV DE ANALISE DE CADASTRO LTDA - ME
03.757.621/

138.6001 MARIA J SILVA
0001-02
15.340.456/

15347701 000178 TRANSPORTADORA ARAUJO & OLIVEIRA LTDA — ME
17.397.987/

15368701 NEUZELENE PEREIRA BARROS
0001-22
05.041.398/

1502001 NELSON MORAIS CARNEIRO
0001-28
04.803.218/

1492801 M A VIEIRA DOS REIS
0001-35
11.167.085/ .

15399701 MARTOM PEDROSA DE ARAUJO - ME
0001-13
17.127.649/

15412701 MARIOSA EIRELI- ME
0001-70
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19.750.844/

15439001 LUCIANA ALVES PIRSCHNER
0001-88
21.511.465/

15474601 BARROS & CHAVES LTDA
0001-87
22.028.710/

15491901 GLAYDON FREITAS ADVOCACIA
0001-62
21.966.548/

15621701 ADRIANA DIAS VASCONCELOS - ME
0001-60
03.761.075/

1386801 A.R. CARVALHO SOUSA
0001-83
04.341.005/

1409301 SANDRA GORETI SARMENTO DE MELO
0001-39
00.510.478/

1229201 000161 VIDRACARIA MENDES COMERCIO VAREJ DE VIDROS LTDA - ME
06.173.164/

12885601 ANTONIO BENTO DOS REIS
00001-05
02.402.711/

1321301 0001-18 DALVANI BATISTA DA SILVA MARCELINO - ME
02.763.026/

1339301 FRIGORIFICO FRIBOM LTDA - ME
0001-17
03.100.834/

1353101 JAALIRA
0001-67
05.108.565/

1378801 JOAQUIM FERREIR RODRIGUES JUNIOR
0001-00
07.367.182/

15088601 PIRES & COELHO LTDA
0001-82
00.919.384/

1268101 VANESSA DA SILVA AZEVEDO & CIA LTDA - ME
000140
38.145.371/

1183501 ANILTON MOREIRA MACIEL - ME
00001-34
33.837.126/ ~

15654301 0001-74 TATIANNY GUIMARAES JACINTO EIRELI
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07.391.228/
15089601 L . A. TEIXEIRA
0001-07
03.579.439/
15094601 0001-09 CLAUDIO AGUSTINHO DA SILVA - ME

Paraiso do Tocantins, 26 de fevereiro de 2025.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

EXTRATO DO 4° TERMO ADITIVO DE PRORROGAGAO
DE CONTRATO

ESPECIE: 4° TERMO ADITIVO DE PRORROGAGAO DO
CONTRATO N° 69/2020/FMS

LOCATARIO: FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
LOCADORA: NOSSO NORTE LTDA
CNPJ n° 15.619.699/0001-40

OBJETO: O presente 4° Termo Aditivo tem como objeto a
prorrogagao do prazo de vigéncia do Contrato de Locagao
de Imdvel, por mais 12 (doze) meses, para a continuida-
de na locacéo de imével situado a Rua 15, n° 471, Setor
Oeste, na cidade de Paraiso do Tocantins, a fim de que
haja seguimento do funcionamento da Unidade Basica de
Saude — Setor Oeste neste imével, conforme justificativa e
solicitacao de prorrogacdo do contrato devidamente autori-
zada pelas autoridades competentes, anexas ao Processo
862/2020. Também constitui o objeto do presente 40 Ter-
mo Aditivo o reajuste do valor contratual conforme indice
firmado no contrato original, a saber, IGP-M — indice Ge-
ral de Precos do Mercado, com base no calculo anexo ao
Processo 862/2020, onde o valor do aluguel passara a ser
R$ 1.567,99 (um mil, quinhentos e sessenta e sete reais e
noventa e nove centavos).

VIGENCIA: Prorrogacdo da vigéncia do contrato original
por mais 12 (doze) meses.

VALOR: O LOCATARIO pagara & LOCADORA o valor de
R$ 1.567,99 (um mil, quinhentos e sessenta e sete reais e
noventa e nove centavos) mensais, perfazendo o valor to-
tal deste contrato em R$ 18.815,88 (dezoito mil, oitocentos
e quinze reais e oitenta e oito centavos).

BASE LEGAL: O presente 4° Termo Aditivo ao Contrato
de Locagéo de Imdvel, tem como fundamento legal os inci-
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sos |l do artigo 57 da Lei n°8.666, de 21 de junho de 1993,
com previsao na Clausula Quinta e Sétima daquele instru-
mento, decorrente do Ato de Dispensa de Licitagdo n° 86/
2020, realizada com fundamento no artigo 24, inciso X, da
Lei 8.666, de 1993, e Proposta da LOCADORA, anexos ao
Processo 862/2020, aos quais, obrigatoriamente, ficam vin-
culadas as partes.

PROCESSO: 862/2020

ELEMENTO DE DESPESA: 010.301.0003.2216 NATURE-
ZA DE DESPESA: 33.90.39 FONTE:

15001002000000

EXTRATO DO 2° TERMO ADITIVO DE CONTRATO

ESPECIE: 2° TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 23/
2023

CONTRATANTE: FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
CONTRATADA: ARAI, KAMINISHI, COSTA E CIA LTDA
CNPJ 04.721.117/0001-15

OBJETO: O presente 2° Termo Aditivo de Prorrogagéo do
Contrato de Credenciamento original assinado aos 22 de
maio de 2023, tem como fundamento legal o paragrafo 1°
do artigo 65, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, con-
forme Justificativa da CONTRATANTE e Solicitagcdo de 2°
Termo Aditivo, decorrente da adjudicagao relativa ao Edital
de Credenciamento n° 002/2022 e Termo de Inexigibilidade
de Licitagdo n° 25/2023, de 02 de maio de 2023, Processo
n°® 885/2023.

VALOR: A CREDENCIANTE pagara a CREDENCIADA o
valor inscrito em sua proposta de pregos, de acordo com a
produtividade mensal, na forma estabelecida pela Clausula
Quarta do contrato original, estimando-se o valor deste adi-
tivo em R$ 15.000,00 (quinze mil reais).
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VIGENCIA: O presente 2° Termo Aditivo ndo prorroga a vi-
géncia do contrato.

BASE LEGAL: O presente 2° Termo Aditivo de Prorroga-
¢ao do Contrato de Credenciamento original assinado aos
22 de maio de 2023, tem como fundamento legal o para-
grafo 1° do artigo 65, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, conforme Justificativa da CONTRATANTE e Solicita-
¢éo de 2° Termo Aditivo, decorrente da adjudicagao relati-
va ao Edital de Credenciamento n° 002/2022 e Termo de
inexigibilidade de Licitagdo n°® 25/2023, de 02 de maio de
2023, Processo n° 885/2023.

PROCESSO: 885/2023
DOTAGAO: 13.302.0004.2015
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.39

FONTES: 15001002000000/ 16000000000/
15001002202406/ 15001002202408/ 26003110000000/
2706311000000/160031100000000
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